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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Комплект контрольно-оценочных средств  разработан на основе  рабочей программы по ПМ 02 "Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров", которая является частью программы подготовки специалистов среднего звена (ППСЗ) в соответствии с ФГОС по специальности СПО 38.02.05 «Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров» в части освоения основного вида профессиональной деятельности : Проведение экспертизы и оценки качества товаров и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК.2.1 Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.

ПК.2.2 Организовывать и проводить оценку качества товаров.

ПК.2.3  Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы.

В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен иметь практический опыт:

-   идентификации товаров однородных групп определенного класса;

-  оценки качества товаров;

-  диагностирования дефектов;

-  участия в экспертизе товаров;

уметь:

-  расшифровывать маркировку товара и входящие в ее состав информационные знаки;

-  выбирать номенклатуру показателей, необходимых для оценки качества;

- определять их действительные значения и соответствие установленным требованиям;

-  отбирать пробы и выборки из товарных партий;

-  проводить оценку качества различными методами (органолептически и измерительно);

- определять градации качества;

- оценивать качество тары и  упаковки;

- диагностировать дефекты товаров  по внешним признакам;

      -  определять причины возникновения дефектов.

 знать:

         - виды, формы и средства информации о товарах;

     - правила маркировки товаров;

     - правила отбора проб и выборок из товарных партий;

- факторы, обеспечивающие качество, оценку качества;

- требования действующих стандартов к качеству товаров однородных групп определенного класса;

- органолептические и измерительные методы оценки качества;

- градации качества;

- требования к таре и упаковке;
 - виды дефектов, причины их возникновения
 Профессиональный модуль изучается по учебному плану в 4 и 5 семестре и формами промежуточного контроля являются в 4 семестре- экзамен, в 5 семестре дифференцированный зачет
Задания рассчитаны на проверку  умений и знаний, указанных в рабочей программе, которые, в свою очередь, формируют части следующих общих и профессиональных компетенций:
ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

ПК 2.1. Идентификация товаров по ассортиментной принадлежности;

ПК 2.2 Организация и проведение оценки качества.

ПК 2.3. Выполнение задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы.

На выполнение заданий отводится 45 мин. Предлагаемые практические задания имеют следующие виды: 

•
испытания проб товаров, представленных к экспертизе органолептическим и измерительными методами;
•
практические задачи, требующие решения

	Профессиональные и общие компетенции
	Показатели оценки результата

	1
	2

	ПК 1.1. Организовывать  и проводить  оценки качества.
	 Правильность расшифровывание  маркировки товара и входящие в её состав информационные знаки;

Грамотность выбора  номенклатуры показателей, необходимых для оценки качества;

Правильность определите  их действительных значений и соответствие установленным требованиям;

Умело  организовывать осуществление  отбора проб и выборки из товарных  партий;

Объективность проведение   оценки качества различными методами (органолептически и инструментально); в соответствии с  Гостом

	ПК 1.2. Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы
	 Грамотность определение  градаций качества;

Правильность оценивать   качество тары и упаковки;

Объективность диагностировая   дефектов товаров по внешним признакам;

Правильность определение   причины возникновения дефектов, согласно  Госта

	ПК1.3. Идентифицировать  товары по ассортиментной принадлежности

	 Правильность  оценивания  идентификации товаров по ассортиментной принадлежности, , согласно  Госта. Объективность определении  идентификации товара  по  органолептическим,   физико- химическим  показателям, согласно  Госта

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	-верность понимания сущности и социальной значимости выбранной профессии; 
-проявление интереса к будущей профессии через участие в конкурсах профессионального мастерства, кулинарных фестивалях, тематических днях, выставках.

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	-оптимальность  выбора и применение методов решения  профессиональных задач в области организации коммерческой деятельности;

-объективность оценки  эффективности и качества выполнения работ


	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность
	демонстрация способности анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы


	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	-регулярность посещение библиотек, читальных залов, умение пользоваться электронными ресурсами

- своевременность получения дополнительной  информации для расширения кругозора в профессиональной деятельности  и личностного развития в рамках конференций, мастер-классах, семинарах-практикумах и т. п.

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	-рациональность использования  информационно-коммуникационных технологий  для научной  организации своего труда в сфере профессиональной деятельности.

- грамотность пользования Интернет – ресурсами

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями
	-грамотность  владения профессиональной лексикой, этическими нормами поведения, приемами саморегуляции поведения в процессе межличностного общения;
 -вежливость, корректность, тактичность поведения с товарищами, инженерно-педагогическим составом, развитая коммуникация, толерантность. 

-отсутствие конфликтов с окружающими, доброжелательное отношение при общении с окружающими

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий
	- адекватность самоанализа и коррекция результатов собственной работы

- активность проявления ответственности за полученный результат в ходе совместной деятельности;

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации
	-целенаправленность стремления к самосовершенствованию  самореализации, приобретению новых знаний, к постоянному профессиональному росту через организацию собственной деятельности в ходе освоения общепрофессиональной дисциплины уметь заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации


	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	-адекватность анализа организации самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля инноваций в области производства  простой кулинарной продукции, хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий.

	ОК 10. Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей)
	-правильность соблюдение действующего законодательства и обязательных требований нормативных документов, а так же требований стандартов, технических условий


2.Освоение умений и усвоение знаний

	Освоенные умения, усвоенные знания
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	1
	2

	уметь
	

	Расшифровывать маркировку товара и входящие в её состав информационные знаки;
	Наблюдение и оценка  на практических занятиях №2, 3 


	Выбирать номенклатуру показателей, необходимых ля оценки качества
	Наблюдение и оценка  на практических занятиях № 4 
Текущий контроль  в форме  теста


	Определять их действительные значения и соответствие установленным требованиям;
	Текущий контроль  в форме  теста


	Проводить оценку качества различными методами (органолептически  и инструментально);
	Зачет по практической  работе № 7, 9



	 Отбирать пробы и выборки из товарных  партий;
	Текущий контроль  в форме  теста


	Определять градации качества;
	Наблюдение и оценка  на практических занятиях № 4, 5 


	Диагностировать дефекты товаров по внешним признакам;
	Наблюдение и оценка  на практических занятиях № 6 
Тестовые задание

	Определять причины возникновения дефектов
	Текущий контроль  в форме  теста


	Оценивать качество тары и упаковки;
	Текущий контроль  в форме  теста


	                       Знать:
	

	виды, формы и средства информации о товарах;
	Текущий контроль  в форме  теста


	правила маркировки товаров;
	Текущий контроль  в форме  теста


	правила отбора проб и выборок из товарных партий
	Текущий контроль  в форме  теста


	факторы, обеспечивающие качество, оценку качества;
	Текущий контроль  в форме  теста


	требования действующих стандартов к качеству товаров однородных групп определенного класса;
	Текущий контроль  в форме  теста


	органолептические и измерительные методы оценки качества;
	Текущий контроль  в форме  теста


	 градации качества;
	Текущий контроль  в форме  теста


	требования к таре и упаковке;
	Текущий контроль  в форме  теста


	виды дефектов, причины их возникновения
	Текущий контроль  в форме  теста



3.1. Типовые задания для оценки освоения МДК 02.01.

1. Комплект билетов на бумажном носителе (прилагается)

4. Требования к дифференцированному зачету по производственной практике:
Целью оценки по производственной практике является установление степени освоения:

1. профессиональных и общих компетенций;

2. практического опыта и умений.

4.1. Форма аттестационного листа

1. ФИО обучающегося, № группы, специальность _____________________

________________________________________________________________

2. Место проведения практики (организация), наименование, юридический адрес

_____________________________________________________________

________________________________________________________________

3. Время проведения практики ___________________________________

4. Виды и объем работ, выполненные обучающимся во время практики

__________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

____________________________________________

5. Качество выполнения работ в соответствии с технологией и требованиями организации, в которой проходила практика ______________________

___________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________

____________________________________________

Дата _______________ Подписи руководителя практики, от-

ветственного лица организа-

ции

_________________________

___________________
5. Структура контрольно-оценочных материалов (КОМ) для экзамена (квалификационного).

Итогом экзамена является однозначное решение: "вид профессиональной деятельности освоен / не освоен".

При принятии решения об итоговой оценке по профессиональному модулю учитывается роль оцениваемых показателей для выполнения вида профессиональной деятельности, освоение которого проверяется. При отрицательном заключении хотя бы по одному

показателю оценки результата освоения профессиональных компетенций принимается решение "вид профессиональной деятельности не освоен". При наличии противоречивых оценок по одному тому же показателю при выполнении разных видов работ, решение принимается в пользу студента.

2 ВАРИАНТЫ ЗАДАНИЙ
Место выполнения задания: лаборатория контроля качества ГПОУ ЯО УМТК
2.1 ЗАДАНИЕ ДЛЯ ЭКЗАМЕНУЮЩЕГОСЯ

Экзамен проводится в 1 этап: – выполнение практического задания (подготовка показа практических умений).

Вариант 1

Инструкция

Внимательно прочитайте задание и выполните его.

Вы можете воспользоваться нормативной и справочной литературой, имеющейся на специальном столе, 
Время выполнения задания – 45 минут.
Вариант 1

Задачная формулировка: В отдел хлебобулочных изделий завезли партию зерно- мучного изделия "батон столовый нарезной" в упаковке - в количестве 100 шт. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку зерномучных товаров.

2. Определите действительные значения показателей зерномучных товаров, согласно  установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества зерномучных товаров органолептическими и одним из измерительных методов.

5. Определите градацию качества и оформите акт экспертизы.

6. Рассмотрите ситуацию:

В июле в магазин "Хлеб" поступила партия батонов нарезных из пшеничной муки первого сорта, массой по 400 г. Масса партии изделий – 400 кг. Батоны уложены в лотки по 20штук. Батоны поступили в магазин в 17 ч, время выхода батонов из печи – 13 ч. По результатам органолептической оценки батоны отвечали требованиям ГОСТа.

На следующий день при открытии магазина продавец ощутил фруктовый запах. На разрезе батона он обнаружил потемневший, тянущийся нитями липкий мякиш.

1. По каким показателям оценивается качество хлебобулочных изделий?

2. Каковы предельные сроки поставки и хранения хлебобулочных изделий с момента  выпечки?

3. Какой болезнью заражены батоны?

4. Как следует поступать с зараженными изделиями?

Вариант 2
Задачная формулировка: В отдел кондитерских изделий завезли партию печенья "Крекер"  упаковке - в количестве 200 шт. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку кондитерских товаров.
2.  Определите действительные значения показателей кондитерских товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества кондитерских товаров органолептическими и одним из измерительных методов.

5. Определите градацию качества кондитерских товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

В торговое предприятие поступила партия карамели "Апельсиновая", "Барбарис" в количестве 200 и 300 кг соответственно. Анализ средней пробы показал, что в карамели "Апельсиновая" содержится влаги 4,1% , "Барбарис"  3,4%. Рассчитайте размер

средней пробы и определите соответствие карамели требованиям стандарта.
Вариант 3
Задачная формулировка: В отдел вкусовых товаров завезли партию100кг индийского черного чая в пакетиках "Лисма"   - в упаковке  25 двойных пакетиков. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку вкусовых товаров.

2. Определите действительные значения показателей вкусовых товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества вкусовых товаров органолептическими и одним из измерительных методов.

5. Определите градацию качества вкусовых товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

На базе в неотапливаемом складе хранится в течение 12 месяцев со дня изготовления байховый зелёный грузинский чай 1 сорта.

Чай поступил на базу в количестве 100 ящиков (по 25 кг нетто в каждом ящике). За весь период хранения было отпущено с базы 60 ящиков чая. На базе проведена ревизия. Остаток чая на базе составил 240 кг.

Были отобраны образцы для определения качества чая. При анализе качества чая установлено: массовая доля влаги – 8,1%,органолептические показатели соответствовали нормам

ГОСТа.

1. Какова недостача чая на базе?

2. Кто несёт материальную ответственность за недостачу?

3. Дайте заключение о качестве чая.

4. Какие условия повлияли на изменение чая?
Вариант 4
Задачная формулировка: В отдел молочных товаров завезли партию 300л питьевого молока в пакетах по 1л. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку молочных товаров.

2. Определите действительные значения показателей молочных товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества молочных товаров органолептическими и одним из измерительных методов.

5. Определите градацию качества молочных товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

На холодильник г. Ярославля с маслозавода поступило 400кг масла сливочное "Крестьянское" в пачках по 250 г. Оценка качества показала, что: вкус и аромат – недостаточно выражены, присутствует слабо кормовой привкус, консистенция – крошливая, цвет - неоднородный,

на поверхности – тонкий пожелтевший слой, упаковка с жировыми пятнами. Проведите балльную оценку качества масла. Каковы будут Ваши действия?
Вариант 5
Задачная формулировка: В отдел мясных товаров завезли партию150 кг вареной колбасы"Докторская". Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку мясных товаров.

2. Определите действительные значения показателей мясных товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества мясных товаров органолептическими и одним измерительным метом.

5. Определите градацию качества мясных товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

В адрес магазина поступила партия колбасы "Молочная". Батоны целые, чистые, цвет светло-розовый, консистенция плотная, вкус и запах характерны для данного вида колбасы, но присутствуют вкрапления белого цвета.
содержание влаги – 55,6%.

1. Определите соответствие колбасы требованиям стандарта.

2. От чего зависит товарный сорт колбасы?
3. Какие могут быть дефекты колбасы?

4. Укажите фальсификацию колбасных изделий.
Вариант 6
Задачная формулировка: В отдел рыбных товаров завезли партию 500 банок сайры тихоокеанской натуральной. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку рыбных товаров.

2. Определите действительные значения показателей рыбных товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества рыбных товаров органолептическими и одним измерительным методом.

5. Определите градацию качества рыбных товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

В адрес торгового предприятия с холодильника г. Москвы поступила партия мороженого хека в блоках, упакованных в 120 картонных коробок по 20 кг. Определите объем выборки,

среднего образца и средней пробы для оценки качества мороженой рыбы. Каковы условия хранения данного продукта?
Вариант 7
Задачная формулировка: В продуктовый магазин завезли партию 300 кг макаронных изделий"рожки" весовые в мешках по 30кг. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
1. Расшифруйте маркировку макаронных изделий.

2. Определите действительные значения показателей макаронных изделий, согласно установленным требованиям.

3. Проведите выборку из товарных партий. Оформите акт .

4. Проведите оценку качества  товаров органолептическими и одним измерительным методом.

5. Определите градацию качества макаронных изделий, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

Покупатель приобрел макароны в магазине. Придя домой он обнаружил в изделиях жучков-долгоносиков и вернул продукт в магазин. Кто несет ответственность за испорченный продукт? Какие Ваши действия?
Какие еще вредители  поражают зерномучные изделия?

Какие меры предотвращения вредителей используют в торговле?
Вариант 8
Задачная формулировка: В продуктовый магазин завезли партию10 коробок по 20кг бананов. Проведите идентификацию товара и оцените его качество 
1. Расшифруйте маркировку плодоовощных товаров.

2. Определите действительные значения показателей плодоовощных товаров, согласно установленным требованиям.

3. Проведите отбор проб и выборку из товарных партий. Оформите акт отбора проб.

4. Проведите оценку качества плодоовощных товаров органолептическими и измерительными методами.

5. Определите градацию качества плодоовощных товаров, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

На плодоовощную базу в сентябре поступила партия картофеля на автомашинах массой нетто 15т. Картофель упакован в мешки по 50 кг. При анализе объединенной пробы картофеля установлено: по размеру клубни соответствуют требованиям ГОСТа, из них клубней

с механическими повреждениями глубиной более 3 мм и длинной более 10 мм было 3 кг;

клубней, поврежденных паршой свыше . поверхности, - 3кг; клубней, пораженных фитофторой, - 0,5 кг; земли 0,6 кг. Остальные клубни по качеству соответствовали требованиям ГОСТа.

1. Определите величину выборки и массу объединенной пробы.

2. Дайте заключение о качестве партии картофеля.

Вариант 9
Задачная формулировка: В продуктовый магазин завезли партию 100шт безалкогольного напитка"Фанта" по 0,33л. Проведите идентификацию товара и оцените его качество
1. Расшифруйте маркировку безалкогольных  напитков.

2. Определите действительные значения показателей, согласно установленным требованиям.

3. Проведите выборку из товарных партий. Оформите акт .

4. Проведите оценку качества  товаров органолептическими и одним измерительным методом.

5. Определите градацию качества безалкогольных напитков, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

Покупатель приобрел сокосодержащий напиток "Апельсиновый"осветленный в пакете, вместимостью 1л  в магазине. Придя домой он обнаружил, что изделие имеет мутную консистенцию и необычный привкус и вернул продукт в магазин. Кто несет ответственность за недоброкачественный продукт? Какие Ваши действия?

Вариант 10
Задачная формулировка: В продуктовый магазин завезли партию 50кг  шоколадных изделий "Аленка" по 100г. Проведите идентификацию товара и оцените его качество
1. Расшифруйте маркировку безалкогольных  напитков.

2. Определите действительные значения показателей, согласно установленным требованиям.

3. Проведите выборку из товарных партий. Оформите акт .

4. Проведите оценку качества  товаров органолептическими и одним измерительным методом.

5. Определите градацию качества шоколада, оформите акт экспертизы.

6. Решите задачу:

Покупатель приобрел в магазине шоколад "Альпен Голд"молочный. Придя домой он обнаружил , что поверхность  шоколада покрыта белым налетом и вернул продукт в магазин. Кто несет ответственность за недоброкачественный продукт?  Как возник данный дефект? Какие Ваши действия?

Инструментарий оценки профессиональных умений
Задачная формулировка: В отдел хлебобулочных изделий завезли партию зерно- мучного изделия батон столовый нарезной в упаковке - в количестве 20 шт. Проведите идентификацию товара и оцените его качество.
Исходные данные:
2 батона столовых нарезных в упаковке.
Техническая документация:
ГОСТ 31805-2012
Источник информации - информационный ресурс для деятельности обучающегося:
ГОСТ 31805-2012
Перечень необходимого оборудования, инструмента, расходных материалов в расчете на одного обучающегося:
- лист формата А4 с заданием.
- образец - батон столовый нарезной в упаковке (2 шт.)
Время выполнения задания на одного обучающегося - 45 мин.
Инструкции для обучающихся:
Порядок выполнения практического задания
1. Ознакомьтесь с заданием.
2. Определите объем выборки для проведения оценки качества поступившей партии батонов столовых нарезных.
3. Идентифицируйте выборку батона столового нарезного путем анализа маркировки на соответствие требованиям (укажите ГОСТ) Сделайте вывод.
4. Определите возможность информационной фальсификации батона столового нарезного, рассчитав штриховой код на соответствие заявленному товару. Сделайте вывод.
5. Проверьте упаковку на наличие дефектов и укажите причины их возникновения.
6. Проверьте зерномучное изделие – батон столовый нарезной на наличие дефектов и укажите причины их возникновения
7. Определите необходимые показатели для оценки качества поступившей партии батона столового нарезного. Проведите экспертизу батона столового нарезного органолептическим методом на соответствие установленным требованиям ГОСТ.
8. Проведите один из инструментальных методов определения качества товара на соответствие НТД.
Инструкции для всех участников процедуры оценивания:
Порядок выполнения практического задания:
1. Определяет объем выборки для проведения оценки качества поступившей партии батонов столовых нарезных – 1% от объёма всей партии - 2 шт.
Определяет идентификацию батона столового нарезного путем анализа маркировки на соответствие требованиям ГОСТ 31805-2012 : наименование зерномучного изделия – батон столовый нарезной
- наименование и место нахождения изготовителя такой продукции 
- товарный знак изготовителя; - ХЛЕБ
- масса нетто и масса брутто; - масса нетто.
- срок годности; - 
- дата производства; - 
- условия хранения - хранить изолированно от источников сильного нагрева или охлаждения при равномерной температуре не ниже +6° С
- обозначение стандарта, нормативного или технического документа – ГОСТ 31805-2012
- номер партии - 
- информация о подтверждении соответствия. - ГОСТ Р ИСО 22000-2007
2. Расчет контрольной цифры - проверка подлинности штрих-кода: 4607093000106
1.Сложить цифры, стоящие на четных местах : 6+7+9+0+0+0= 22
2.Полученную сумму умножить на три : 22 * 3 = 66
3.Сложить цифры, стоящие на нечетных местах (кроме самой контрольной цифры):
4 +0+0+3+0+1=8
4.Сложить числа, полученные в пунктах 2 и 3 : 66 + 8 + 74
5.Отбросить десятки - 4
6.Из числа 10 вычесть число, полученное в пункте 5 10 - 4 = 6
7. Сравнить полученный результат с контрольной цифрой

3.Проведение органолептической оценки
Соответствующие виду изделия.
Пропеченный не влажный на ощупь, без следов непромеса
Вкус и запах
Свойственный изделию данного вида, без постороннего привкуса.
Свойственный изделию данного вида, без постороннего запаха
цвет
От светло-жёлтого до темно-коричневого.
4. Образец 1 - обнаружен дефект целостности упаковки- на упаковке обнаружен надрыв. Причиной данного дефекта является неправильная транспортировка.
Образец 2 – дефектов упаковки не выявлено.
5.Образец 1. – обнаружен дефект внешнего вида - повреждение на поверхности изделия - отсутствие части верхней поверхности корки. Причиной данного дефекта является неправильная транспортировка.
Образец 2 – дефектов не выявлено.
3 КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ:

	Проведение идентификации товара по маркировке

	Указала товарный знак изготовителя                                                                           
	1 балл

	Указала наименование изделия                                                                                      
	1 балл

	Назвала предприятие -изготовитель                                                                              
	1 балл

	Указала информацию о составе изделия                                                                       
	1 балл

	Указала массу нетто и масса брутто                                                                              
	1 балл

	Указала срок годности                                                                                                    
	1 балл

	Указала дату производства                                                                                             
	1 балл

	Указала условия хранения                                                                                              
	1 балл

	Указала обозначение стандарта, нормативного или технического документа        
	1 балл

	Указала информацию о подтверждении соответствия                                                
	1 балл

	Назвала дополнительную информацию                                                                       
	1 балл

	 Проведение осмотра упаковки на целостность и чистоту

	Указала отсутствие дефектов упаковки                                                                     
	1 балл

	Указала  целостность упаковки                                                                                   
	1 балл

	Определила дефекты путем внешнего осмотра( их отсутствие)                             
	1 балл

	Указала причину дефектов  (при наличии)                                                               
	1 балл

	Проведение отбора пробы изделия

	Определила объем  пробы, выборки                                                                     
	1 балл

	Правильное заполнение акта отбора проб                                                                
	1 балл

	 Проведение оценки качества товара по внешнему виду, вкусу, цвету и запаху, консистенции согласно ГОСТ

	Указала внешний вид                                                                                                    
	1 балл

	Указала вкус                                                                                                                   
	1 балл

	Указала запах                                                                                                                 
	1 балл

	Указала цвет                                                                                                                   
	1 балл

	Указала консистенцию (другой показатель)
	1 балл

	Заполнила документацию по проведению органолептической оценки                  
	1 балл

	Проведение одного из измерительных методов анализа, соответственно ГОСТ

	Выполняла измерительный метод по общепризнанной методике                          
	1 балл

	Получила результат исследования                                                                            
	1 балл

	Сверила результат исследования на соответствие НТД                                         
	1 балл

	Определение градации качества

	Определила градацию качества товара
	1 балл

	Заполнила документацию по проведению экспертизы                                         
	1 балл

	Рассмотрение практической ситуации

	Определила причину возникновения ситуации
	1 балл

	Дала ответы на представленные вопросы
	1 балл

	Рассмотрела пути решения проблемы
	1 балл

	Выполнила необходимые расчеты
	1 балл

	Указала виды фальсификации продукции
	1 балл за каждый вид

	итого
	35


МОДУЛЬ ПМ 02  "Организация и проведение экспертизы и оценки качества товаров" освоен, если студент на квалификационном экзамене заработал не менее 25 баллов Для принятия решения о сформированности профессиональных компетенций  обучающийся должен набрать не менее  70% от общего количества баллов 
Основные источники:

1. Товароведение потребительских товаров: учебное пособие- М.: ИД «Форум»: ИНФРА-М, 2008.-384с
2. ISBN 978-5-8199-0359-9 (ИД «ФОРУМ»)

3. Теория товароведения: учебное пособие для студентов сред. Проф. Образования/ Е.Ю Райкова, Ю.В. Додонкин.-5 изд, стер.- М: Издательский центр «Академия», 2010.-240с

4. ISBN 978-5-7695-7303-3 

5. Товароведение продовольственных товаров : учебное пособие/Н.В. Коник.-М.:-Альфа-М: ИНФРА –М, 2011.-416 с.  ISBN 978-5-98281-108-0 

6. Товароведение и экспертиза товаров: Учебное пособие/ Замедлина Е.А..-М.: Издательство РИОР, 2005.-156с. ISBN 5-9557-0269-5

Сайты интернет:

1. www.gost.ru Официальный сайт Федерального агентства по техническому регулированию и метрологии

2. www.vsegost.com Библиотека документов по стандартизации

3. www.tehlit.ru Библиотека документов по стандартизации ≪Техническая литература≫

4. http://ozpp.ru/laws2/pravila-prod/ Общество защиты прав потребителей. Правила торговли

5. http://www.chelbiznes.ru/business/create/retailment?article=168 Перечень основных нормативных правовых актов, регулирующих деятельность в сфере торгового обслуживания населения

6. http://www.tehbez.ru/Docum/DocumShow_DocumID_522.html Санитарные правила и норма для предприятий торговли

7. http://www.ohranatruda.ru/ot_biblio/instructions/katalog3/index.php Охрана труда. Типовые инструкции по охране труда по профессиям.
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