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РЕЦЕНЗИЯ

на  рабочую программу
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на базе среднего (полного) общего образования
Рецензент: Золотарева Т.И, директор ООО «Колос»        
     Рабочая программа модуля разработана на основе примерной программы профессионального модуля 04 «Выполнение работ по профессиям:   «Продавец продовольственных товаров»,    «Кассир торгового зала», и  является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с требованиями ФГОС по  специальности СПО 100701 «Коммерция».
Программа состоит из МДК 04.01 «Розничная торговля продовольственных товаров» и МДК 04.02 «Санитария и гигиена», которые включает тематическое планирование, учитывая максимальную нагрузку и часы на практические занятия. 

 В программу модуля входит учебная и производственная практика по модулю. Содержание видов работ по учебной и производственной практике соответствует формируемым компетенциям ФГОС СПО.

    Рабочая программа обеспечивает сочетание  теоретических и практических занятий обеспечивая реализацию модуля. 
          В программе учтена специфика учебного заведения и отражена практическая направленность курса.

     Данная рабочая программа может быть рекомендована к применению в образовательном процессе Шарьинского политехнического техникума.
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1. паспорт ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 04 

«Выполнение работ по профессиям: 

 «Продавец продовольственных товаров», 
 «Кассир торгового зала» 

 1.1. Область применения программы
Рабочая программа профессионального модуля  04 «Выполнение работ по профессиям:  «Продавец продовольственных товаров», «Кассир торгового зала» 

является частью основной профессиональной образовательной программы соответствии с ФГОС СПО по специальности 100701 «Коммерция» для получения рабочих профессий:
17351«Продавец продовольственных товаров» 
12721 «Кассир торгового зала» 
в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД):
Согласно ФГОС по профессии 100701.01 «Продавец, контролер – кассир» студент должен обладать профессиональными и общими компетенциями, соответствующими основным видам профессиональной деятельности. 
Рабочая программа профессионального модуля  04«Выполнение работ по профессиям: «Продавец продовольственных товаров», «Кассир торгового зала» 

используется в профессиональной подготовке по рабочим профессиям   17351 «Продавец продовольственных товаров», 12721 «Кассир торгового зала»
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности в и соответствующими профессиональными компетенциями обучающихся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:

- обслуживание покупателей и продажа различных групп продовольственных товаров;

- эксплуатация различных видов оборудования;

- эксплуатация контрольно-кассовых машин и обслуживание покупателей.
уметь:

- идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров;

- устанавливать градации качества пищевых продуктов;

- оценивать качество по органолептическим показателям;

- распознавать дефекты пищевых продуктов;

- создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;

- рассчитывать энергетическую ценность продуктов;

-  производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно – кассового оборудования;
- использовать в техническом процессе измерительное, механическое и техническое оборудование;

- работать на контрольно кассовых машинах различных видов;

- устранять мелкие неисправности при работе на контрольно кассовой машине;

- распознавать платежеспособность государственных денежных знаков;

- оформлять документы по кассовым операциям;

- соблюдать правила техники безопасности;
- соблюдать санитарные правила для организации торговли;

- соблюдать санитарно – эпидемиологические требования.

знать:
- классификацию групп и подгрупп и видов продовольственных товаров;

- особенности пищевой ценности пищевых продуктов;

- показатели качества;

- особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных товаров;

- классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;

- закон о защите прав потребителя;

- виды розничной торговой сети;

- технологию приемки, хранения, подготовки товаров к продаже, размещения и выкладке;

- правила торгового обслуживания и торговли товарами;

- правила расчетов и обслуживание покупателей;

- классификацию устройства контрольно кассовой машины;

- правила оформления документов по кассовым операциям.

- нормативно – правовую базу санитарно – эпидемиологических требований по организации торговли;

- требования к личной гигиене

1.3. Количество часов на освоение программы профессионального модуля:

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 261 часа, 
включая:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 102 часа;

самостоятельной работы обучающегося – 51 часов;

учебной и производственной практики –108 часов.
Для углубления и расширения учебного материала добавлено из вариативной части 30 часов на раздел «Санитария и гигиена».
2. результаты освоения ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности профессиональными и общими компетенциями, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 4.1.
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары

	ПК 4.2.
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку

	ПК 4.3.
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

	ПК 4.4.
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов

	ПК 4.5.
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования

	ПК 4.6.
	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей

	ПК 4.7.
	Изучать спрос покупателей

	ПК 4.8.
	Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями

	ПК 4.9.
	Проверять платежеспособность государственных денежных знаков

	ПК 4.10.
	Проверять качество и коли чество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги

	ПК 4.11.
	Оформлять документы по кассовым операциям

	ПК 4.12.
	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 2. 
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем

	ОК 3.
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы

	ОК 4.
	Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами

	ОК 7.
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и правилами продажи товаров

	ОК 8.
	Использовать воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношеский)


3. СТРУКТУРА и содержание профессионального модуля

3.1. Тематический план профессионального модуля «Выполнения работ по профессиям: продавец продовольственных товаров, кассир торгового зала»

	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля*
	Всего часов

(макс. учебная нагрузка и практики)
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика 

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося
	Учебная,

часов
	Производственная (по профилю специальности),

часов

(если 
предусмотрена рассредоточенная практика)

	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),

часов
	Всего,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект)
часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	4.1. – 4.12
	Раздел 1.  Розничная торговля продовольственными товарами
	108
	72
	20
	-


	36
	-


	-
	-

	4.2; 4.3; 4.4;  4.10;
	Раздел 2.  Санитария и гигиена
	45
	30
	10
	
	15
	
	
	

	
	Учебная практика 
	36
	
	
	
	
	
	36
	

	
	Производственная практика 
	72
	
	72

	
	Всего:
	261
	102
	30
	
	51
	
	36
	72


3.2. Содержание обучения профессионального  модуля 04 «Выполнения работ по профессиям продавец продовольственных товаров, кассир торгового зала».
	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Уровень освоения
	

	1
	2
	3
	4
	

	Раздел ПМ 04. «Выполнение работ по профессиям: - «Продавец продовольственных товаров», 
- «Кассир торгового зала»
	
	261
	
	

	 МДК 04.01. Розничная торговля продовольственных товаров
	3 семестр
	108
52/20/36
	
	

	Тема 1.1. Товароведение продовольственных товаров
	Содержание учебного материала
	10
	2
	

	
	1.
	Введение в товароведение. Классификация продовольственных товаров. Основные понятия, классификация, виды, разновидности, марки, сорта товаров.
	1
	
	

	
	2.
	Химический состав и пищевая ценность. Методы консервирования и условия  хранения. Органические и неорганические вещества, калорийность. Виды и способы консервирования. Условия и сроки хранения товаров
	1
	
	

	
	3.
	Качество, стандартизация и сертификация товаров. Основные понятия, методы оценки качества. Документы, регламентирующие качество продукции.
	1
	
	

	
	4.
	Маркировка товаров. Носители информации, содержание информации пищевых продуктов. Срок хранения, реализации и годности.
	1
	
	

	
	5.
	Характеристика ассортимента бакалейных товаров. Классификация, ассортимент муки, крупы, макаронных изделий, кондитерский, вкусовых товаров. Требования к качеству, условия и сроки хранения.  
	2
	
	

	
	6.
	Плодоовощные  товары. Классификация, ассортимент плодоовощных товаров. Переработанные плоды и овощи. Условия и сроки хранения
	1
	
	

	
	7.
	Молочные товары.  Классификация,  ассортимент: молоко, сливки, кисломолочные продукты, творожные изделия, мороженое,  молочные  консервы, сыр,  масло коровье. Требования к качеству, маркировка, условия и сроки хранения.
	1
	
	

	
	8.
	Гастрономические товары. Классификация, ассортимент  мясных, рыбных товаров. Растительные масла, маргарин, майонез. Яйца и яичные продукты. Концентраты и соевые продукты. Требования к качеству, маркировка, условия и сроки хранения.
	2
	
	

	
	 Практические занятия № 1, № 2, № 3 
	6
	3
	

	
	1.
	Установление градаций качества зерномучных  и плодоовощных товаров. Работа со стандартами.
	2
	
	

	
	2.
	 Товароведная характеристика гастрономических товаров. Работа со стандартами, таблицей.
	2
	
	

	
	3.
	Определение соответствия упаковки и маркировки образцов товаров по стандарту.
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	8
	
	

	
	1
	 Подготовить схему «Классификация продовольственных товаров»
	2
	
	

	
	2
	 Подготовить презентацию «Ассортимент зерномучных товаров»                  
	4
	
	

	
	3
	Подготовить реферат на тему «Товароведная характеристика ассортимента  молочных товаров»
	2
	
	

	Тема 1.2. 
Торговые вычисления
	Содержание учебного материала
	6
	2 
	

	
	1.
	Метрическая система мер. Международная система единиц (СИ).  Именованные числа. Раздробление и превращение именованных чисел. Действия  над  именованными  числами.
	1
	 
	

	
	2.
	Денежные банкноты и монеты. Основные понятия, отличительные особенности банкнот Банка России.
	1
	
	

	
	3.
	Виды процентных вычислений: «со 100», проценты «на 100» и «во 100» Сокращенные приемы процентных вычислений.
	2
	
	

	
	4.
	Товарные вычисления. Определение масс «брутто» и «нетто» товара. Завес тары и его вычисление
	2
	
	

	
	Практические занятия № 4
	2
	3
	

	
	1
	Решение задач на определение массы «Брутто» и «Нетто» товара и завеса тары.
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	4
	
	

	 
	1
	Подготовить реферат на тему «Основные признаки подлинности  банкнот Банка России»
	4
	
	

	Тема 1.3.
Организация и технология розничной торговли

 
	Содержание учебного материала
	18
	2
	

	
	1.
	 Виды розничной сети: типы и специализация магазинов. Понятие о розничной торговле, ее виды, типы, магазинов.  
	2
	
	

	
	2.
	Методы продажи товаров. Традиционный метод  розничной продажи (через прилавок). Прогрессивные методы (самообслуживание, по образцам, с открытой выкладкой, по предварительным заказам). Сравнительная характеристика.
	2
	
	

	
	3.
	Планировка, устройство и правила работы магазина. Состав и размещение помещений,  их взаимосвязь. Режим работы.  
	1
	
	

	
	4.
	Требования, предъявляемые к продавцам. Категории работников магазина, квалификационная характеристика продавца. Организации, осуществляющие контроль  за соблюдением правил торговли.
	1
	
	

	
	5.
	Обязанности продавцов. Правила продажи отдельных видов товаров, закон РФ «О защите прав потребителей».
	1
	
	

	
	7.
	Организация товароснабжения  розничной торговой сети. Понятие о товароснабжении, егоформах.
	1
	
	

	
	8.
	Организация приемки товаров. Сущность приемки товаров по количеству, сопроводительные документы.  Соблюдение сроков  приемки, выявление соответствие тары, упаковки и маркировки товара
	2
	
	

	
	 9.
	Хранение и подготовка товаров к продаже. Технология хранения товаров. Противопожарные правила и режим хранения.
Предварительная подготовка к продаже.
	1
	
	

	
	 10.
	Выкладка товаров в торговом зале. Технология размещения товаров в торговом зале при разных методах торговли.
	1
	
	

	
	11.
	Особенности продажи продовольственных товаров. Информация о товарах, особенности продажи алкогольной продукции.
	2
	
	

	
	10.
	Организация рабочего места продавца. Обязанности продавца при организации рабочего места.
	1
	
	

	
	12.
	Профессиональная этика в торговле. Профессионализм продавца, беседа с покупателем, слова -«паразиты». Особенности элементов культуры обслуживания покупателей.
	1
	
	

	
	13.
	Основные правила защиты прав потребителей. Изучение основных статей закона.  
	1
	
	

	
	14.
	Рекламные средства и их характеристика. Понятие о рекламе. Рекламные средства, их характеристика.
	1
	
	

	
	Практические занятия № 5, № 6 
	2
	3
	

	
	1.
	 Ознакомление  с сопроводительными документами  
	1
	
	

	
	2.
	 Ознакомление с инструкциями П-6, П-7. Приемка товаров по количеству и качеству.
	1
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	10
	
	

	
	1.
	Подготовить презентацию «Планировка торгового зала, виды торговых площадей»
	4
	
	

	
	2.
	Подготовить реферат на тему «Технология товароснабжения в розничной торговой сети»
	2
	
	

	
	3.
	Составить схему «Порядок приемки товаров по количеству и качеству»
	2
	
	

	
	4.
	Подготовить реферат на тему «Влияние условий и правил хранения товаров на сохранность качества»
	2
	
	

	Тема 1.4 

Учет и отчетность в торговле. 
	Содержание учебного материала
	4
	2
	

	
	1.
	Материальная ответственность в торговле. Основные понятия, договор материальной ответственности, формы материальной ответственности.
	1
	
	

	
	2.
	Документы и их роль в учете. Основные понятия, требования по заполнению документов, классификация документов. Реквизиты документов и правила их составления. 
	1
	
	

	
	3.
	Учет товаров и тары в магазине. Учет товаров, поступающих в розничную торговую сеть. Отчетность материально – ответственных лиц.
	1
	
	

	
	4.
	Инвентаризация товарно – материальных ценностей. Основные понятия об инвентаризации. Порядок и сроки проведения инвентаризации.
	1
	
	

	
	Практические занятия№ 7, № 8
	4
	3
	

	
	1.
	Составление товарно – денежного отчета. Оформление товарного отчета
	2
	
	

	
	2.
	Оформление  инвентаризационных документов. Оформление инвентаризационной описи товаров, материалов, тары
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	4
	
	

	
	1.
	Подготовить формы бланков товарного отчета и акта инвентаризации
	4
	
	

	 Тема 1.5. оборудование торговых предприятий.

 
	Содержание учебного материала
	14
	2
	

	
	1.
	Мебель и инвентарь для торговых предприятий. Характеристика торговой мебели и ее роль в ТТП. Понятие об инвентаре, его виды и назначение.
	2
	
	

	
	2.
	Основные типы весов. Классификация торговых весов, принципы устройства.
	1
	
	

	
	3.
	Эксплуатация весов. Установка весов по уровню, правила взвешивания на весах.
	1
	
	

	
	4.
	Обязанности кассира торгового зала. Требования к кассиру. Типовая инструкция кассира торгового зала. 
	1
	
	

	
	5.
	Устройство и принцип действия контрольно –кассовой машины. Общие принципы устройства. Применение контрольно – кассовых машин.Охрана труда кассира торгового зала.  
	1
	
	

	
	6.
	Эксплуатация контрольно  – кассовых машины. Правила эксплуатации. ККМ. Порядок работы на ККМ. Реквизиты кассового чека и контрольной ленты. Режимы работы и функции программирования ККМ.    
	2
	
	

	
	7.
	Устройство POS – терминала. Фискальные регистраторы. POS – системы для розничной торговли. POS – терминалы для розничной торговли. POS – системы и POS – терминала для баров, ресторанов, кафе. Принципы работы кассира на контрольно - кассовой машине «Штрих – М:Кассир»
	2
	
	

	
	8.
	Учет кассовых операций. Кассовые отчеты. Порядок сдачи денег в банк.  Кассовая дисциплина. Внутренний и внешний аудит.
	2
	
	

	
	9.
	Холодильное и другое оборудование. Классификация, виды, устройство, характеристика холодильного оборудования. Подъемно -транспортные, торговые автоматы. Сканеры. Оборудование для предотвращения краж.
	2
	
	

	
	Практические занятия № 9, № 10; № 11
	6
	3
	

	
	1.
	Взвешивание товара на электронных весах. Приобретение умений эксплуатации электронных весов.
	2
	
	

	
	2.
	 Эксплуатация ККМ. Приобретение умений эксплуатации ККМ
	2
	
	

	
	3.
	Оформление кассовой документации. Оформление журнала кассира - операциониста
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	10
	
	

	
	1.
	Подготовить презентацию «Современное технологическое оборудование для торговых предприятий»
	5
	
	

	
	2.
	Подготовить презентацию «Виды ККМ, применяемые на предприятиях торговли»
	5
	
	

	МДК 04.02. Санитария и гигиена
	3 семестр
	45 

20/10/15
	
	

	Тема 2.1
 Основы микробиологии


	Содержание учебного материала
	2
	2
	

	
	1.
	Понятие, цели и задачи микробиологии.  Понятие о микроорганизмах. Классификация  микроорганизмов.  Роль микроорганизмов и влияние внешней среды на микроорганизмы. Болезнетворные микробы
	1
	
	

	
	2.
	Инфекционные заболевания, передающиеся человеку через пищевые продукты: туберкулез, сибирская язва, кишечные инфекции и их профилактика.
	1
	
	

	
	Практические занятия № 1 
	2
	3
	

	
	1.
	Распознавание признаков повреждения товара микроорганизмами
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	2
	
	

	
	1.
	Подготовить реферат «Пищевые отравления и меры по их предупреждению»
	2
	
	

	Тема 2.2
 Санитарно – эпидемиологические требования к организации торговли
	Содержание учебного материала
	14
	2
	

	
	1.
	Санитарно - эпидемиологические требования к организации торговли. Санитария и гигиена: понятие, значение. Санитарное законодательство и государственный санитарный надзор
	2
	
	

	
	2.
	Санитарные требования к планировке и устройству предприятий продовольственной торговли. Требования е проектированию и строительству продовольственных магазинов. Требования к водоснабжению, канализации, вентиляции, освещению, внутренней отделке и оборудованию магазинов.  
	2
	
	

	
	3.
	Санитарные требования к транспортировке продовольственных товаров.   
	2
	
	

	
	4.
	Санитарные требования к приему и хранению товаров. Требования к приему и хранению продовольственных товаров. Срок и температурный режим.
	2
	
	

	
	5.
	Санитарные требования к таре, оборудованию и инвентарю. Использование материалов, разрешенных органами здравоохранения, санитарный режим к таре, оборудованию и инвентарю.
	2
	
	

	
	6.
	Санитарные требования к организации продажи товаров. Санитарные правила и требования к реализации продовольственных товаров.
	2
	
	

	
	7.
	Санитарный режим на предприятиях продовольственной торговли. Дезинфекция, Дератизация. Санитарные требования к содержанию помещений торговых предприятий
	2
	
	

	
	Практические занятия № 2, 3
	4
	3
	

	
	1.
	Работа с СанПиНами
	2
	
	

	
	2.
	Составление систематизирующей таблицы «Санитарно – эпидемиологические требования к организации торговли»
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	9
	
	

	
	1.
	 Подготовить реферат «Санитарные требования, предъявляемые к торговым предприятиям»
	4
	
	

	
	2.
	 Подготовить  презентацию «Санитария и гигиена в торговле»»
	5
	
	

	Тема № 2 
Санитария и гигиена в торговле
	Содержание учебного материала
	4
	2
	

	
	1.
	Медицинские обследования работников продовольственной торговли. Личные медицинские книжки. Обязанности и ответственность  администрации за соблюдение «Санитарных правил для предприятий продовольственной торговли»
	2
	
	

	
	2.
	Личная гигиена персонала. Значение личной гигиены для профилактики пищевых заболеваний. Заболевания, препятствующие работе в предприятиях торговли. Санитарная одежда и правила пользования ею
	2
	
	

	
	Практические занятия № 4, 5
	4
	3
	

	
	1.
	Работа с СанПиНами, 
	2
	
	

	
	2.
	 Решение ситуационных задач на применении санитарных норм к личной гигиене.
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	4
	
	

	
	1.
	Подготовить презентацию «Личная гигиена работника торговли»
	4
	
	

	Учебная практикаВиды работ:- изучение ассортимента различных групп продовольственных товаров
                     - изучение условий и сроков хранений

                    - изучение весоизмерительного и другого оборудования

                   - изучение торгово-технологического процесса в магазине
      - изучение видов и правила эксплуатации ККМ

      - изучение оформления документов по кассовым операциям
	36


	
	

	Производственная практика. Виды работ:- приемка товара
                       - укладка на хранение

                       - подготовка к продаже

                       - выкладка в торговом зале

                       - эксплуатация весоизмерительного оборудования

                       - работа на POS-терминале

                       - оформление документов по кассовым операциям

                       - консультация покупателю о свойствах товаров

                       - обслуживание покупателей


	72
	
	

	Квалификационный экзамен ПМ 04
	
	
	

	Итого:
	261
	
	


4. условия реализации программы ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы профессионального модуля предполагает наличие учебного кабинета «Организация и технология розничной торговли» и лаборатории «Торгово-технологического оборудования». 

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета

-
Посадочные места по количеству студентов

-
Рабочее место преподавателя

-
Комплект учебно-методической документации

-
Наглядные пособия;

-
Раздаточные материал для выполнения практических работ

 - Презентации в программе MS Power  на USB носителе по разделам программы профессионального модуля


Электронные видеоматериалы;

Технические средства обучения: 


Мультимедийное оборудование;


Принтер;


Сканер;

· Подключение к сети Интернет.

Оборудование  рабочих мест:

- весы (рычажные и электронные), инвентарь для приемки подготовки и продаже товаров и вскрытие тары, образцы товаров, каталоги товаров, ККМ.

Реализация программы модуля предполагает обязательную учебную и производственную  практику.

Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест: 


Весы электронные и рычажные

-   Образцы продовольственных товаров

-   Каталоги, альбомы, ГОСТы;

-   Инвентарь;

-    ККМ;

-   Журнал кассира-операциониста 

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

1. Т.С.Голубкина «Розничная торговля продовольственных товаров» М-2009

2. Л.И.Рубцова «Продавец» РнаД – 2009

3. Н.В.Гранаткина «Товароведение и организация торговли продовольственными товарами» М-2009

4. О.В.Памбухчиянц «Технология розничной торговли М-2008

5. Т.Р.Парфентьева «Оборудование торговых предприятий» М-2010

6. Н.В.Яковенко «Кассир торгового зала» М-2009

7. Н.И.Недошивина «Психология продаж» РнаД 2008

8. рабочая тетрадь:

- М.С.Никифорова «Товароведение продовольственными товарами»

- Л.И.Микитченко «Оборудование торговых предприятий»

9.  Закон РФ от 22.05.2003 г № 54-ФЗ «О применении Контрольно-кассовой техники при осуществлении наличных денежных расчетов и расчетов с использованием платежных карт»

10.  Закон РФ от 18.06.1993г № 5215-1 «О применении Контрольно-кассового аппарата при осуществлении денежных расчетов с населением»

11.  Закон РФ «О защите прав потребителей»

12.  Правила торговли

13.  Печатные издания-журналы:

- Спрос

- Магазин

- Мерчендайзер

14.  Интернет ресурсы

· www.panora.ru/journals/tpp(журнал

 HYPERLINK "http://www.panora.ru/journals/tpp"
 товаровед продовольственных товаров)
· vse-uroki.ru  - Товароведение

· tamdek.narod.ru — Организация торговли

· dfc.ort.ru — техническое оснащение торговых организаций

·  metr.htm — Сертификация, метрология и подтверждение  соответствия

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Данный модуль изучается в начале III семестра и дает основы  профессии «Продавца продовольственных товаров» и «Кассир торгового зала».
В процессе освоения данного модуля  изучаются следующие МДК:

- «Розничная торговля продовольственных товаров» - 108 ч

- «Санитария и гигиена» - 45 ч

Учебная и производственная практики проводятся непрерывным циклом. Базами производственной практики является торговые предприятия и организации с которыми техникум заключает договор о взаимном сотрудничестве. Количество часов на учебную  практику - 36 часов, на производственную практику – 72 часа, по результатам практики предъявляется  аттестационный лист, характеристика по освоению профессиональных и общих компетенций, составляется отчет.
Практика завершается дифференцированным зачетом.

По  ПМ 04 «Выполнение работ по профессиям: - «Продавец продовольственных товаров», - «Кассир торгового зала» проводиться квалификационный экзамен.  
Присваиваются рабочие профессии:
- продавец продовольственных товаров —3 разряд

- кассир торгового зала- 3 разряд

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, обеспечивающих обучение профессиональному модулю: 

Наличие высшего профессионального образования присутсвует, соответствующие профилю преподаваемого модуля. Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы имеется, стажировка на предприятии торговли пройдена а 2013 году.  
Мастер производственного обучения   имеет на 2 разряд по профессии «Продавец продовольственных товаров» и «Кассир торгового зала».
 5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профессиональной деятельности)

5.1. Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, учебной практики, а также при выполнении обучающимися индивидуальных заданий.

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 4.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары
	Оформление документации по приемке товаров и проверка сопроводительных документов на товары. (накладная, товарно-транспортная накладная, качественное удостоверение)
	формы контроля обучения:

- практические задания по работе с информацией, документами

Формы оценки 

- традиционная система оценок

Методы контроля

- выполнять условия задания на творческом уровне 

Методы оценки

- мониторинг роста творчества самостоятельности и навыков получения нового знания

	ПК 4.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку
	Демонстрация навыков подготовки товара к продаже. Осуществление выкладки товара.
	

	ПК 4.3. Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
	Качественное обслуживание покупателей предоставление консультации о пищевой ценности и вкусовых особенностях продовольственных товаров
	

	ПК 4.4. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов
	Осуществлять контроль за условиями хранения и сроками реализации продаваемых продуктов 
	

	ПК 4.5. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования
	Демонстрация навыков эксплуатацию торгово-технического оборудования
	

	ПК 4.6. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей
	Своевременное и точное оформления документации по сохранности товарно-материальных ценностей (составление товарного отчета)
	

	ПК 4.7. Изучать спрос покупателей
	- Изучение спроса и предложения товаров

- Исследование целевой аудитории
	

	ПК 4.8. Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями
	Порядок расчета с покупателями
	

	ПК 4.9. Проверять платежеспособность государственных денежных знаков
	Проверка подлинности денежных банкнот и монет
	

	ПК 4.10. Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги
	Приемка товара по количеству и  по качеству
	

	ПК 4.11. Оформлять документы по кассовым операциям
	- оформление товарного чека,

-заполнение журнала кассира-операциониста

- составления кассового отчета
	

	ПК 4.12. Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей
	Инвентаризация денежных средств
	


5.2. Формы и методы контроля и оценки результатов обучения осуществляющих у обучающихся сформированность профессиональных компетенций  и развитие общих компетенций 

	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ОК 1. понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес
	Демонстрация интереса к будущей профессии
	Оценка результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из целей и способов ее достижения, определенных руководителем
	Выбор и применения методов и способов решения профессиональных задач в области работы на ККМ

- оценка эффективности и качества выполнения
	Оценка результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы

	ОК 3. анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результатом своей работы
	Решение стандартных и нестандартных профессиональных задач в области работы на ККМ
	Защита презентаций

	ОК 4. Осуществлять поиск информации необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач
	Эффективный поиск необходимой информации

- использование различных источников, включая электронные
	Защита практической работы

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности
	Оформление результатов самостоятельной работы с использованием ИКТ
	Защита практической работы

	ОК 6. работать в команде, общаться с коллегами, руководством, клиентами
	- взаимодействия с обучающимися, преподавателями и мастерами
	Защита практической работы

	ОК 7. Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами, правилами, стандартами. Правила продажи товаров
	Соблюдение правил продажи
	Защита практической работы
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