ПРОЕКТ

учебного занятия теоретического обучения 

по дисциплине ОГСЭ.03 иностранный язык (английский)

по теме «Who is the best chef»
Безгодова Ольга Владимировна, преподаватель английского языка
ГБПОУ  «Дзержинский техникум бизнеса и технологий»
Представленное учебное занятие является завершающим по дисциплине ОГСЭ.03 Иностранный язык. Учебное занятие связано с предыдущим общей темой. Учебное занятие подготавливает обучающихся к участию в профессиональных конкурсах в секции «Иностранный язык». На учебном занятии обучающиеся применяют знания, полученные в областях технологии и кулинарии. 

При выполнении заданий студенты показывают и закрепляют свои знания по изученной теме, а также развивают свою речь и расширяют словарный запас. Доброжелательная обстановка, позитивный настрой на учебное занятие, подбор заданий помогает каждому обучающемуся на занятии продвинуться в своём индивидуальном развитии.

Учебное занятие организовано и спланировано в хорошо оборудованном кабинете.. Студенты нацелены на сотрудничество с преподавателем и товарищами. Студенты в центре внимания на учебном занятии. Учтены особенности студентов, профиль обучения и специальность, спланирована обратная связь. Контроль организован на протяжении всего учебного занятия. Учебное занятие проводится полностью на английском языке.

В течение учебного занятия были использованы различные формы и методы обучения, была предусмотрена постоянная смена деятельности, введены игровые элементы, это положительно отразилось на работоспособности и психологическом комфорте обучающихся. Взаимодействие между преподавателем и студентами можно охарактеризовать как коллективно-распределительное.

	Тема учебного занятия


	Who is the best chef–Кто самый лучший шеф-повар

	Группа
	ОП 8

	Дата учебного занятия
	16.03.2017

	Тип учебного занятия
	Повторительно-обобщающее 

	Цель учебного занятия
	To find out who are the best chefs in your group (Выяснить, кто самые лучшие повара в вашей группе)

	Задачи учебного занятия:

· образовательные, 

· развивающие, 

· воспитывающие
	Общается на иностранном языке;

повторяет и закрепляет изученную профессиональную лексику по теме «Cooking» (Приготовление блюд);

проявляет познавательную, творческую, аналитическую деятельность;
демонстрирует лексические навыки, навыки говорения и аудирования.

рационально планирует и организовывает свою деятельность;

выбирает оптимальный алгоритм деятельности;
демонстрирует навыки работы с информационными источниками, Интернет-ресурсами.
проявляет уважение к культуре своей страны и стран изучаемого языка;
проявляет интерес к профессии;
проявляет требовательность и толерантность к себе и товарищам, участвует в формировании общественного мнения в группе, отстаивает честь своего коллектива

	Межпредметные связи:
	Технология, кулинария.

	Формы обучения 

Методы обучения 
	Практическое занятие
Словесные (эвристическая беседа), наглядно-демонстрационный (мультимедийная презентация, видеозапись, иллюстрации), практические, проблемно-поисковой (постановка цели и задач учебного занятия), имитационные (групповая работа)

	Средства обучения
	Словесные(тексты рецептов) и визуальные (иллюстрации, слайды,видеозапись)

	Контроль и оценка освоения результатов учебного занятия
	Практическое задание, упражнения, демонстрация образцов деятельности обучающихся


План учебного занятия
	Время
	Деятельность

преподавателя
	Деятельность

студентов
	Ожидаемый 
результат
	Методы 
обучения
	Средства 
обучения

	1. Организационный момент

	1 мин
	Проверяет явку обучающихся. Отмечает в журнале отсутствующих.
Оценивает готовность студентов к учебному занятию.
Hello everybody. Glad to see you. How are you? What’ the weather like today? Today we have an unusual lesson? Because there are a lot of guests today. But I hope you will be active and attentive.(Здравствуйте! Рада вас видеть. Как дела? Какая сегодня погода? Сегодня у нас необычный урок, потому что у нас много гостей, но я, надеюсь, вы будете внимательными и активными сегодня.
	Приветствуют преподавателя.
Староста докладывает об отсутствующих обучающихся на уроке. Организуют рабочее место.


	Организация внимания всех студентов, готовность группы к работе, создание деловой атмосферы.


	Устный опрос.
	Беседа.

	5 мин
	Мотивирует, задает,наводящие вопросы для постановки цели и задач.
First, I would like you to look at the board and try to unjumble the topic of our lesson. (Во- первых я хочу, чтобы вы посмотрели на доску, и разгадали тему сегодняшнего учебного занятия). And now let’s define the aim of our lesson. (А сейчас давайте вместе определим цель). Judging by the topic of the lesson what is the aim today. (Судя по теме нашего урока, какова наша сегодняшняя цель?)
Сообщает цель, мотивирует. Задает вопросы.We are going to have a writing and speaking activity that is a lot of fun. It helps you to practice food and cooking-related vocabulary as well as how to give instructions. You will in vent dishes and we’ll have a cooking competition. (Сегодня мы выполним с вами интересные письменные и устные задания. Они помогут вам вспомнить лексику по теме еда и приготовление блюд, научимся давать инструкции. Вы создадите свои собственные рецепты и мы устроим кулинарное соревнование.)
You’ll work in 2 groups for every correctly done task I’ll give you such nice counters (tokens). And we’ll identify the best cooks. (Сегодня вы работаете в 2х командах. За каждое правильно выполненное задание, будете получать жетоны. И мы таким образом, определим лучших поваров).
	Отвечают на вопросы. Высказывают свои предположения и догадки, делают выводы. Ставят цель, формулируют задачи. Осознают и принимают цель и задачи. Разгадывают и называют тему учебного занятия.
	Студенты замотивированы.


	Эвристическая беседа.
	Вопросно-ответный.

	2. Проверка домашнего задания

	3мин

7 мин
	Look at the screen and unjumble the verbs.
Посмотрите на экран и расшифруйте глаголы, связанные с темой приготовление пищи.

(fry, mince, add, roast, slice, sprinkle, drain, cook, fry)
	Слушают задание, анализируют, демонстрируют знания выученной дома лексики.
	Активное участие группы в соревновании,
активизация мыслительной деятельности. Положительный результат, достигнутый всеми студентами
	Игра 
	Тематические словари.

	
	3.Повторение ранее изученного материала



	
	Now let’s check your knowledge of the utensils but in an unusual form playing. I need 2 volunteers. Take the cards call the name in English and show to your groupmates. Whohasmorecardswillbelucky. (Давайте проверим ваши знания кухонной утвари, но в необычной форме. Мне нужны 2 желающих. Задание: берете карточку, показываете одногруппникам, кто назовет больше слов, тот и победил). Приложение 1(2 минуты)

The second task. Let’s check how you can write correctly

2е задание подписать карточки с картинками. У кого все слова написаны без ошибок, тому жетон. Время на задание 1 минута.
Andthefollowing- read the word and draw it on the board. Everybody should take part in, one by one.(2 минуты)
3е задание обе команды по очереди выходят к доске и рисуют слова, написанные на карточках. Время на выполнение (2 минуты.)
	Организуют в них работу, распределяют обязанности.

Выполняют задание под руководством преподавателя.

	Активизируют изученный материал. Активное участие группы. Снятие языковых трудностей.
	Игровой метод.
	Иллюстрации, раздаточный материал

	8 мин
	It’s high time for your favourite task. Do you like watching videos? Yes? Let’s watch and everybody will write as many words from it denoting cooking. Организует просмотр видеозаписи. Во время просмотра обучающиеся должны записать как можно больше слов, связанных с названием кухонной утвари, ингредиентами и глаголами, относящимися к приготовлению пищи.
	Организует просмотр видео, объясняет задание.
	Просматривают видео, составляют списки.

Демонстрируют знания лексики, навыки аудирования.
	Поисковая деятельность
	Видеозапись.

	
	5.Актуализация знаний

	15 мин
	· I’m givingyou a random selection of ingredients cards. (Я раздаю вам комплекты карточек с ингредиентами).
· Discuss together and invent a new dish using all the ingredients on your cards. When you have thought of one, write your recipe in a blank piece of paper and create a collage of your meal on the board. (Обсудите в подгруппе, что вы будете готовить, распределите обязанности, запишите свой рецепт на предложенном листе. После чего оформите рецепт, при помощи предложенных материалов, сделав на доске коллаж своего блюда.)

· (Приложение IV)

· Choose a person who is going to explain the recipe.Выберите того, кто будете защищать свой проект. Be attentive! Study the criterias. Будьте внимательны, изучите критерии.
	· Организует работу в группах. Раздает комплекты карточек. Дает инструкции к выполнению задания.


	Организуют работу в группах. Выполняют поиск необходимой информации, обсуждают, принимают решения, распределяют обязанности.
	Самостоятель-

ная творческая работа обучающихся.
	Интернет, cookery books, технологичес-

кие карты по приготовлению блюд. Творческие проекты обучающихся.

	6.Рефлексия

	3мин
	Choose the smile and estimate my work today.
And now choose smile for yourself. How did you feel at the lesson?
	
	Положительная оценка деятельности и эффективности занятия большинства студентов
	
	

	
	7.Объявление домашнего задания.

	1мин
	I want to remind you your hometask. The protection of your presentations on theme “Cuisines of the world”.Напоминаю домашнее задание, на следующее учебном занятии вы защищаете свои презентации по теме«Кухни народов мира». Темы выданы в начале семестра.
	Осмысливают и записывают задание.


	Уяснение каждым студентом своей задачи по выполнению домашнего задания


	Вопросно-ответный.
	Беседа.

	
	8. Подведение итогов урока

	2мин
	Подводят итоги, объявляют победителей. Проводит оценку деятельности группы, выступающих, обобщающей работы отдельных студентов. Прощается со студентами.
	Слушают, осмысливают. Прощаются с преподавателем.
	Получение оценки каждым студентом, удовлетворен
ность полученными знаниями по теме.
	Вопросно-ответный.
	Беседа.


ПРИЛОЖЕНИЕI
Task 5 Recipe: Vegetarian Shepherd’s Pie

Serves 4 people. Preparation time: 30 minutes. Cooking time: 20 minutes

Ingredients

For the vegetables:

1 tbsp vegetable oil

1 onion, finely chopped

1 clove of garlic, crushed

1 stick of celery, chopped

1 leek, halved and sliced

1 carrot, diced

420g can mixed beans, drained and rinsed

400g can chopped tomatoes

1 tsp dried mixed herbs

1 tsp tomato purée

salt and freshly ground black pepper

For the mashed potato topping:

700g floury potatoes, peeled and cut into chunks

150ml milk

85g cheddar cheese, crumbled

Method

1. Preheat the oven to 180C.

2. _______ the potatoes in a pan of lightly salted boiling water until tender.

3. Meanwhile ______ the oil add the onion, garlic, celery, leek and carrot and _____ gently for 10 

minutes.

4. ______ the beans, tomatoes, herbs or chilli powder and tomato purée with 3 tbsp water. Season to taste and simmer for 5 minutes.

5. When the potatoes are cooked ______them and heat the milk to boiling point. _____ the milk over the potatoes and mash until smooth. Season to taste. ____ in half the cheese.

6. Spoon the beans and tomato mixture into an ovenproof dish and top with the cheesy mash. ______ over the remaining cheese.

7. ______ for 20 minutes until the topping is golden brown

Интернет-ресурсы
1. www.britishcouncil.org
2.www.lingvo-online.ru
2

