
Бюджетное профессиональное образовательное учреждение Удмуртской Республики «Ижевский техникум индустрии питания»

Проект
«Гражданско – патриотическое воспитание обучающихся  Ижевского техникума  индустрии питания  в  процессе урочной и внеурочной деятельности

(этно-культурный и краеведческий аспекты)»
    Разработчики проекта:

1. Ж.В. Морозова, методист центра сопровождения реализации ФГОС АОУ ДПО УР ИРО, кандидат педагогических наук, доцент, научный руководитель проекта;

2. Н.В. Пушина, заместитель директора по учебно-методической работе БПОУ УР «ИТИП»;

3.Т.Г. Кондратьева, заместитель директора по учебно-воспитательной работе БПОУ «ИТИП».

Аннотация

       В проекте представлены  материалы, наработанные педагогическими работниками техникума  по учебной и воспитательной работе в целом, и по гражданско-патриотическому воспитанию подростков и молодёжи в условиях  Ижевского техникума индустрии питания, в частности. В техникуме ведётся разнообразная воспитательная и развивающая деятельность по формированию у обучающихся  различных положительных свойств, качеств, позитивных эмоций и ощущений за счёт многократного использования продуктивных  инновационных технологий. Технологии эти, используемые, как  в обучении, так и в воспитании в самом широком смысле этого слова, разработаны в рамках экспериментальной и инновационной деятельности педагогов и администрации техникума.
      Целью проекта является организация практической деятельности  профессиональной образовательной организации в области учебно-исследовательской и музейно – краеведческой деятельности обучающихся техникума индустрии питания  в рамках этнокультурного компонента. Направлена она на гражданско – патриотическое воспитание студента техникума. Предлагается также по всем направлениям в качестве основной идеи использовать метапредметные технологии, чтобы в образовательных организациях всех уровней  урочная, внеурочная деятельность  и деятельность вне образовательной организации постепенно стала единым целым образовательным пространством, учитывая при этом что у наших воспитанников на выходе будут сформированы все необходимые личностно значимые качества для того, чтобы быть достойным  гражданином Российской  Федерации и своей малой Родины. Данный опыт может быть  использован педагогами  учреждений СПО и общеобразовательных школ.
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1. Пояснительная записка

             Для современной профессиональной образовательной организации характерна общность интересов в ней обучающихся, схожесть образа жизни и социальных возможностей, а также норм поведения и отношений. Основу воспитательной системы техникума составляет ведущая  целевая установка с соответствующим комплексом задач, которые направлены на общее и профессиональное развитие личности  будущего  специалиста  отрасли индустрии питания. В силу того, что воспитательная система техникума выстроена достаточно давно и работает стабильно и продуктивно, есть возможность констатировать, что внимание студентов привлекают истинно гражданские и профессиональные ценности, профессиональная честь, уважение человеческого достоинства и истинного профессионализма. В основе воспитательной системы техникума лежит личностно ориентированный подход и развитие личности  отдельного обучающегося. Личностно-ориентированное профессиональное образование и воспитание максимально обращено к индивидуальному опыту обучающегося, его потребности в самоорганизации, самоопределении  и саморазвитии.

В настоящее время в образовательном процессе речь ведут о формировании универсальных учебных действий (далее -УУД). Поскольку результатом ФГОС СПО является сформированность общих компетенций (далее - ОК),  в нашем случае целесообразно говорить о преемственности УУД и ОК. Именно в рамках реализации образовательного процесса, в котором формируются универсальные учебные действия и общие или универсальные компетенции имеется возможность говорить о гражданско – патриотическом воспитании.
            Основной педагогической единицей внеурочной деятельности является культурная практика – организуемое педагогами и воспитанниками культурное событие, участие в котором расширяет их опыт конструктивного и творческого поведения.    Основной педагогической единицей деятельности вне техникума являются  социальная практика и социальное проектирование,  педагогически моделируемые в реальных условиях  как общественно значимые задачи, участие в решении которых формирует у педагогов и воспитанников социальную или социально-профессиональную компетентность и опыт конструктивного гражданского поведения.   Здесь нельзя обойти такое понятие, как  образовательное событие – это совместная (студента и педагога)  яркая, личностно-ориентированная, личностно-значимая образовательная деятельность, последствием которой становится повышение мотивации к дальнейшей познавательной деятельности, в большей степени самостоятельной (исследование, поиск, развитие). Именно эти направления в рамках внеурочной внеаудиторной деятельности  изучаются, апробируются и реализуются в различных направлениях воспитательной деятельности. Мы рассмотрим этот процесс  в рамках гражданско – патриотического воспитания студентов техникума индустрии питания.

        Для современной России характерны процессы возрождения национальных культур, оживления тра​диций и духовных основ жизни народов. В этой ситуации особенно остро встает проблема воспитания личности, способной ориентироваться на духов​но значимые нормы и ценности (гуманность, патриотизм, гражданствен​ность, благочестие и др.), обладающей опытом этнокультурной ориентации, самоопределения в поликультурной среде, проявляющей толерантное отно​шение к представителям других культур. Законом РФ «Об образовании в Российской Федерации» поставлена задача защиты и развития национальных культур, региональных культурных традиций и особенностей. Основой духовно-нравственного воспитания является духовная культура той среды, в которой живет человек, в которой происходит его становление и развитие. На данном этапе педагоги техникума попытались кратко обозначить проблему, связанную именно с образовательной средой: при каких педагогических условиях национальные традиции будут функционировать как эффективное средство духовно-нравственного воспитания обучающихся в условиях Ижевского техникума индустрии питания? Как обеспечить комплексный подход к ис​пользованию национальных традиций в процессе духовно-нравственного воспитания, интеграцию содержания учебных предметов, взаимосвязь учеб​ной и внеурочной деятельности? Какой педагогический инструментарий в рамках заявленного социального проектирования в наибольшей степени со​ответствует природе традиций, обеспечивает их ценностно-смысловой синтез и эффективное функционирование в качестве средства духовно – нравственного и гражданско - патриотического воспитания обучающихся? Урочная и внеурочная деятельность неразрывно связаны друг с другом. В рамках урочной (аудиторной) деятельности сегодня весьма значима проектная и учебно – исследовательская деятельность обучающихся. Тем не менее, в основном всю работу для подготовки проекта или исследования  студенты выполняют во внеаудиторное время. Эта связь и становится ведущей в нашем образовательном проекте.  Каждому субъекту от природы дарована склонность к познанию и исследованию. Правильно поставленное обучение  совершенствует эту склонность, способствует развитию соответствующих умений и навыков. Исследовательская и проектная деятельность  выступает не как самоцель, а как средство воспитания, развития и образования. Организация исследовательской деятельности рассматривается сегодня как мощная инновационная образовательная технология. Она служит средством комплексного решения задач воспитания, образования и развития в социуме. Ведущая задача педагогов техникума -  направлять  обучающихся к  самостоятельному определению средств и возможностей профессионального и личностного развития. Исследовательско-краеведческая  деятельность – это один из способов решить эти задачи. Краеведение – это комплекс дисциплин, различных по содержанию и методам исследования, но ведущих по своей сущности к научному и всестороннему познанию своего родного края, его традиций, корней, трудовой и боевой славы и др. Этот обзор бесконечен. Мы, в основном, используем традиции национальной кухни, роль личности в том или ином национальном аспекте. Важной особенностью исследовательско - краеведческой деятельности студента в техникуме является идея созидательности, направленная на сохранение природных и культурно-исторических богатств края, а так же популяризация – деятельность, открывающая что-то совершенно новое, ценное широкой публике. Учитывая то, что образовательным результатом ФГОС СПО являются общие компетенции, педагоги техникума ориентируются именно на них, чтобы деятельность урочная и внеурочная не были бы оторваны друг от друга. Этот процесс  имеет прямое отношение  к формированию универсальных учебных действий через организацию исследовательско - краеведческой деятельности. 

2. Цель реализации проекта

       Сегодня цель и задачи воспитания и социализации обучающихся всех образовательных уровней формулируются, достигаются и решаются в контексте национального воспитательного идеала. Именно на воспитание и развитие направлены усилия основных взаимодействующих субъектов: государства, семьи, образовательных учреждений, политических партий, религиозных и общественных организаций. Целью проекта является организация практической деятельности  профессиональной образовательной организации в области учебно-исследовательской и музейно – краеведческой деятельности обучающихся техникума индустрии питания  в рамках этнокультурного компонента. Направлена она на гражданско – патриотическое воспитание студента техникума. В данном проекте осуществляется попытка обобщения опыта работы в рассматриваемой области на примере формирования универсальных учебных действий и общих компетенций через организацию исследовательской и проектной деятельности студентов по теме «Национальные особенности и традиции кухни народов Удмуртии».

3. Задачи проекта
       Задачами проекта в этом контексте являются:

-формирование и содействие развитию социальной и гражданской активности молодежи;

-создание  условий  для расширения познавательных и профессиональных интересов через проектную, исследовательскую  и другие актуальные виды развивающей деятельности;

-укрепление у студентов позитивной нравственной самооценки, самоуважения и жизненного оптимизма;

-формирование устойчивых общих компетенций, необходимых для конструктивного, успешного и ответственного поведения в гражданском сообществе;

-развитие доброжелательности и эмоциональной отзывчивости, понимания и сопереживания другим людям, приобретение опыта оказания помощи другим людям;

-формирование осознанного и уважительного отношения к традициям  Удмуртской Республики,  понимание  роли национальных традиций в историческом и культурном развитии России и Удмуртии,  при работе с тематикой  «История хлебопечения», «Свадебный каравай» и др.

4. Адресаты проекта

      Настоящий проект предназначен для студентов Ижевского техникума индустрии питания, обучающихся в период с 1-го по 3-й курс. Элементы проектной деятельности периодически используются для школьников города Ижевска, посещающих элективные курсы и мастер - классы, проводимые в техникуме. Тематика может быть рекомендована  старшеклассникам, обучающимся в общеобразовательной школе в 9- 11-х классах. Работы, выполненные студентами в рамках проектной  и исследовательской деятельности,  рассматриваются на уровне техникума и в дальнейшем рекомендуются к представлению на различных учебных конференциях муниципального и регионального уровня. В 2017 году планируется издать сборник студенческих работ в рамках темы «Национальные особенности и традиции кухни народов Удмуртии». Настоящая работа проводится коллективом педагогов техникума в урочной и внеурочной деятельности. 
                                                5. Содержание проекта

       Вся  деятельность начинается с создания малых групп. Выбираются источники, архивные материалы, включая электронный ресурс. Отобранные материалы систематизируются, анализируются и отбираются для проведения семинаров,  уроков-бесед, экспозиции в «Музей Хлеба». Настоящая работа позволяет овладеть навыками краеведческо – исследовательской деятельности обучающихся. Развиваются творческие способности, растёт степень понимания традиций и устоев родного края, а самое главное,  постоянно растёт мотивация в дальнейшем продолжении своей индивидуальной деятельности. Лучшие работы студентов зачитываются на уроках и внеклассных мероприятиях и рекомендуются  на выступлениях в мероприятиях в рамках деятельности всего техникума. Лучшие из последующих рекомендуются для региональных мероприятий. Новизна данной работы заключается в том, что  рассмотрен опыт использования исследовательско-краеведческой деятельности как способ формирования универсальных учебных действий и общих компетенций обучающихся. Практическая значимость проекта заключается в популяризации опыта по организации исследовательско-краеведческой и этнографической  деятельности в образовательном процессе Ижевского техникума индустрии питания. Педагоги техникума стремятся к тому, чтобы у обучающихся формировался весь методологический комплекс теоретических и эмпирических методов исследования: анализ, синтез, аналогия, измерение, описание, эксперимент и др. Этапы всей работы, как правило, сводятся к следующим пунктам: разработка плана-программы  деятельности обучающихся по теме «Национальные особенности и традиции кухни народов Удмуртии». Затем идёт апробация данной тематики на уроках и внеурочных мероприятиях, как правило, приуроченных к значимым событиям, происходящим в Удмуртии. Затем проводится обобщение и анализ  результатов исследовательско-краеведческой деятельности студентов, в том числе, с позиции сформированности отдельных УУД и ОК и работы рекомендуются для представления на следующий отборочный этап. Как правило, предусматривается письменное оформление проекта или исследования, в соответствии с отобранными критериями и показателями для правильного оформления работ. Структура самой работы определяется поставленными целью, задачами, спецификой исследуемой проблемы. Работа должна состоять из введения, двух-трёх глав, разделенных на параграфы, заключения, списка использованной литературы и  приложений. Здесь необходимо отметить, что эти правила действуют и для педагогических кадров техникума. 

6. План реализации проекта

В связи с потребностями, в первую очередь, социальных партнеров  в знаниях обучающихся  блюд старинной удмуртской, русской и татарской кухни и традиций, обрядов, связанных с этим, большое значение приобрела проблема  основательного изучения кухни всех народов, проживающих на территории Удмуртии и приготовления местных традиционных блюд и кулинарных изделий для внедрения их в производство. Общий план реализации проекта был представлен в предыдущем разделе, тем не менее, хочется отметить специфику  практической реализации проектов.  Обучающиеся на уроках и во время внеурочных мероприятий приобретают теоретические и практические знания и навыки  в области старинных способов приготовления пищи, согласно  традициям Удмуртского края. Период Великой Отечественной войны так же входит в этот обзор. Задания студенты получают индивидуальные и в соответствии с планом – программой проектирования, имеют также достаточно много степени самостоятельности в подготовке проекта или исследования. Особый акцент  делается педагогами на исследовательско-краеведческую деятельность обучающихся в области приготовления пищи, хлебов, что  и является очевидным признаком соответствия  организации  учебного процесса к современным требованиям в компетентностном и системно – деятельностном подходах.  Долгосрочная практика данной деятельности позволяет говорить о наличии образовательной технологии в области создания проектов и исследований. Данная технология позволяет развивать познавательную деятельность обучающихся, повышает мотивацию к овладению УУД и общими компетенциями, которые необходимы современному повару, пекарю или кондитеру в профессиональной деятельности. 
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7. Кадровое обеспечение проекта.

В обеспечении данного проекта и проектно – исследовательской деятельности студентов техникума в целом  задействованы с определённой периодичностью все педагогические работники. Это преподаватели - предметники, мастера производственного обучения и классные руководители, руководитель музея, заведующая библиотекой, руководители кружков дополнительного образования. Системный контроль этого направления обеспечивают заместитель директора по воспитательной работе и заместитель директора по учебно – методической работе. Фиксируют конечную информацию руководители методических  комиссий, руководитель музея и заведующая библиотекой техникума. 

       Критерии оценки эффективности проекта:

- степень включенности  участников образовательного про​цесса в деятельность по реализации проекта;

-количество студентов  техникума, принимавших участие в проектной и исследовательской деятельности;

- количество студентов получивших призовые места в техникуме;

-количество студентов, принимавших участие в аналогичных мероприятиях вне техникума. 

Помимо внешнего оценивания классные руководители фиксируют результаты в своих группах. Алгоритм фиксации результата примерно следующий:

	Критерии
	Показатели
	Метод оценивания

	*Самоактуализа​ция личности студента
	*Выбор  форм поведения

*Выбор  способов самореализации и самоутверждения

*Внутренние изменения
	*Наблюдение

*Анкетирование

*Тестирование

*Отсутствие (снижение количества) обучающихся, стоящих на внутреннем учете 

	*Удовлетворен​ность студентов жизнедеятельно​стью втехникуме
	*Отношение к жизни техникума

*Комфортность, защи​щенность личности обучающегося
	*Количество обучающихся с активной жизненной по​зицией, мотивированных на учебу, проектную творческую и социально значимую деятельность

*Отсутствие конфликт​ных ситуаций и жалоб

	*Конкурентоспо​собность образо​вательного учре​ждения
	*Участие обучающихся, педагогов в конкурсах, соревнованиях, проектах, исследованиях

*Положительная репута​ция образовательного учре​ждения (достижения в вос​питании, развитии и учеб​ной деятельности)
	*Количество участву​ющих, победителей, лау​реатов (педагогов и студентов)

*Освещение в СМИ по​зитивных результатов


Мероприятия по обобщению результатов 

Уровень техникума:

- педагогические взаимопосещения, проведение анализа посещённых мероприятий, представление;

-студенческие конференции;

-исследовательская работа в «Музее Хлеба»;

-«Круглые столы» краеведческой тематики 

Муниципальный, региональный уровень

-педагогические форумы «Обмен опытом»;

-эстафеты славных дел; 

-организация и проведение сетевых и  интернет-конференций;

-представление опыта;

-выступления (презентации) в СМИ, публикации;

-фестивали национальной кухни;

-защита проектов по общей тематике «Возвращение к истокам»;

-мастер-классы по приготовлению изделий национальной кухни для школьников города  и т.д.

  Всероссийский и международный уровень

-участие во Всероссийских (международных) мероприятиях.

8. Материально-техническое обеспечение проекта

Ресурсное обеспечение проекта

       Нормативно-правовое обеспечение:

-формирование пакета документов, необходимого для реализации проекта;

-внесение изменений в локальные акты техникума (при необходимости);

       Программно-методическое обеспечение проекта - формирование банка методических материалов, позволяющих обеспечить:

-качественное развитие, воспитание и обучение студентов в условиях реализации проектно – исследовательской деятельности;

-деятельность в рамках республиканского эксперимента по совершенствованию систе​мы непрерывного обучения,  воспитания и развития личности обучающихся в условиях реализации индивидуального образовательного маршрута;

       Информационное обеспечение:

-сайт;

-открытое информационное образовательное пространство;

       Кадровое обеспечение - включение в деятельность по реализации проекта  преподавателей, студентов, представителей родительской общественности, местного сообщества, привлеченных специалистов и др.

       Материально-техническая база техникума и общежития техникума.

9.Ожидаемые результаты реализации проекта

     В связи с обозначенными целью и задачами, ожидаемые результаты реализации проекта следующие: 

-сформирована  социальная и гражданская  активность студентов; 

-сформированы представления  о ценностях  культурно-исторического наследия родного края, уважительное отношение к национальным героям и культурным представлениям российского народа и народа Удмуртии, действующих в периоды различных гражданских событий;

-сформированы ценностные представления о гражданских и  духовных ценностях народов России и Удмуртии, об истории развития и взаимодействия национальных культур в регионе, в том числе в национальных кухнях;

-у студентов сформированы  представления об основных правах и обязанностях, о принципах демократии, об уважении к правам человека и свободе личности;

-сформировано ценностное  отношение к природе, к окружающей среде, к процессу освоения природных ресурсов Удмуртской Республики, страны, планеты;

- создана система непрерывной воспитательной работы и социализации, осуществлён комплекс мероприятий, направленных на формирование установок, основанных на гражданских и демократических ценностях и правосознании; 

– выработана и реализуется последовательная политика в области воспитательной работы и механизмы ее осуществления;

 – закреплены в программе воспитания такие ценности, как патриотизм, профессионализм, духовность, нравственность, права человека, инициативное и активное участие в жизни общества, уважение к истории и культуре народов Российской Федерации и Удмуртской Республики, ответственность, толерантность, мир, отказ от насилия, межкультурный диалог и т.п.; 

- созданы условия для ресурсного обеспечения стабильной воспитательной работы в техникуме.         
Студенты  приобретают:

-осознание личной сопричастности к истории и культуре родного края;

-мотивацию на изменения: внутренние (иерархия ценностей) и внешние;

-положительный социальный опыт для личностного развития - быть полезным семье, техникуму, родному городу, родному краю, родной стране;

-знания об эффективных способах самореализации, удовлетворе​ния потребностей без обращения к опасным соблазнам;

-способность к рефлексии.

Результат - становление личности, укореняющейся в культурно- исторических традициях народов Республики и российского народа и направленной на активную социально значимую деятельность во благо Отечества.

Краткое описание опыта реализации проекта

Обобщая и анализируя опыт работы по формированию общих и профессиональных компетенций через организацию исследовательско-краеведческой деятельности обучающихся,  хочется отметить следующие преимущества:  обучающиеся знакомятся с историей, традициями,  обрядами и современностью родного края; формируются представления о различных сторонах жизни своего края и  его жителей, личностное отношение к родному краю; cтуденты овладевают навыками  исследовательско-краеведческой  деятельности; ярко проявляют творческие способности, инициативу и самостоятельность в рамках исследовательско-краеведческой  деятельности; сформированы общие и профессиональные компетенции, универсальные учебные действия.

Развитие творческих способностей обучающихся, участие в реализации исследовательско-краеведческой деятельности по теме «Национальные особенности и традиции кухни народов Удмуртии» позволило углубить знания в рамках  профессий индустрии питания, тем самым  повысить профессиональный уровень студентов: из числа выпускников 2013-2016 гг.   59 % получили разряд выше установленного; 27 % получили дипломы с отличием; все выпускники трудоустроились. 

При организации образовательного процесса на основе исследовательско-краеведческой деятельности кардинально меняется роль преподавателя. Из носителя знаний и информации педагог превращается в мотиватора, организатора исследовательской деятельности, консультанта по решению проблемы.

Реализация проекта  завершилась проведением Фестиваля национальных кухонь, на котором обучающиеся показали уровень освоения общих и профессиональных компетенций по профессиям сферы услуг.

Анализ результатов  исследовательско-краеведческой деятельности с точки зрения формирования общих  и профессиональных компетенций соответствует требованиям ФГОС СПО по профессиям сферы услуг.

Таким образом,  выдвинутая гипотеза верна: организация исследовательско-краеведческой деятельности способствует эффективному формированию общих  и профессиональных компетенций, универсальных учебных действий. 
Данный опыт может быть  использован педагогами образовательных учреждений СПО и общеобразовательных школ. Примерами исследовательско-краеведческой деятельности при реализации проекта  могут служить совместные работы  педагогов и обучающихся 
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БПОУ УР «Ижевский техникум индустрии питания»                                                                                                                             

ПЛАН  ВОСПИТАТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ  ТЕХНИКУМА НА 2015-2016 УЧЕБНЫЙ ГОД – ДОРОЖНАЯ КАРТА

(извлечения «воспитательная работа»)

Раздел 4. Социально-воспитательная работа

1.
Организационно-педагогическая деятельность


2.
Психолого-педагогическая деятельность


3.
Деятельность по гражданско-патриотическому воспитанию студентов


4.
Деятельность по формированию духовно - нравственных основ


5.
Деятельность по профилактике экстремизма в студенческой среде


6.
Деятельность по формированию нравственно - правовых качеств обучающихся

7.
Профессионально - ориентированная деятельность


8.
Деятельность по сохранению и укреплению здоровья студентов и спортивно-оздоровительные мероприятия


9.
Деятельность по художественно - эстетическому воспитанию студентов


10.
Культурно-просветительская деятельность


11.
Традиционные общетехникумовские мероприятия


12.
Социальная деятельность с учащимися, относящимися к категории детей-сирот и лицами из их числа


13.
Профилактическая работа по предупреждению правонарушений, безнадзорности, бродяжничества, негативных привычек и антитеррористической деятельности

14.
Мероприятия по летней занятости обучающихся и трудоустройству выпускников


15.
Информационно-аналитическая деятельность


16.
Контрольно-аналитическая деятельность за состоянием воспитательной работы


        Цель: Формирование социально активного, конкурентоспособного, профессионально - мобильного выпускника в рамках образовательного пространства техникума.

      Задачи:

1.
Формирование здорового образа жизни обучающихся, сохранение и укрепление физического, психического и нравственного здоровья обучающихся.

2.
Повышение уровня правосознания обучающихся через активные формы профилактики правонарушений и употребления психоактивных веществ.

3.
Формирование и воспитание культуры поведения, гражданско-патриотических качеств, повышение нравственно-этического уровня обучающихся.

4.
Развитие социальной активности, творческого потенциала, профессионально-важных качеств через систему воспитательной работы техникума.

4.1. Организационно-педагогическая деятельность

	№п/п
	Содержание воспитательной деятельности техникума
	Сроки
реализации
	Ответственные,
исполнители
	Управленческое решение
	Ожидаемый
результат
(прогноз)

	
	Участие в работе приемной комиссии, индивидуальные беседы с абитуриентами по определению личностных особенностей, уровня их общекультурного развития
	Июнь-август
	Зам. директора по УВР, члены приемной комиссии
	
	Составление
информационной
карты

	
	Составление плана мероприятий для адаптации обучающихся нового набора
	Август-
сентябрь
	Зам. директора по УВР, психолог, соц. педагог, председатели методических комиссий
	Утверждение плана мероприятий по адаптации обучающихся
	Быстрая адаптация обучающихся

	
	Корректировка перспективного плана воспитательной работы техникума по направлениям. Определение цели и задач воспитательного процесса на
2015-2016 учебный год. Обозначение приоритетов предстоящей работы
	Август
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение плана работы на педагогическом совете
	Создание пакета документов, регламентирующего социально-
воспитательную деятельность техникума

	
	Корректировка планов работы Совета профилактики, Совета общежития, Студенческого совета.
	Август
	Заместитель директора по УВР, комендант, воспитатели общежития, соцпедагог.
	Утверждение плана работы на педагогическом совете.
	Обновленный пакет документов, регламентирующий воспитательную деятельность  .

	
	Составление циклограммы семинаров по воспитательной работе, графика проведения открытых классных часов, традиционных общетехникумовских мероприятий, учитывая график учебно​-производственного процесса техникума.
	Сентябрь
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение на совещании при директоре
	Плановое ведение

воспитательной

деятельности

	
	Внесение корректировки в номенклатуру дел мастера (оформление, ведение)
	Сентябрь
	Заместитель директора по УВР
	Рассмотрение и утверждение на совещании мастеров
	Плановое ведение воспитательной

деятельности.

	
	 Разработка психолого​ педагогического инструментария для организации и проведения диагностики
	Сентябрь
	Педагог-психолог
	Согласование графика проведения диагностики с графиком учебно​воспитательного процесса
	Скоординированное проведение

диагностики. Рекомендованный к

применению инструментарий.

	
	Разработка циклограмм общетехникумовских линеек на 2015​-2016 учебный год.
	сентябрь
	Руководитель

физвоспитания
	Согласование с графиком учебно-воспитательного процесса. Утверждение на совещании при директоре
	Плановое ведение

воспитательной

деятельности.

	
	Разработка графика дежурства учебных групп на 1 и 2 полугодие.
	сентябрь
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение на совещании при директоре Знакомство кураторов, мастеров п/о с обязанностями дежурного, распределение зон работ.
	Плановое ведение

воспитательной

деятельности

	
	Составление плана профориентационной работы в соответствии с планом работы техникума
	сентябрь
	Заместитель

директора по УВР
	Утверждение на совещании

при директоре
	Плановое ведение

воспитательной
деятельности

	
	   Разработка циклограмм и программ кружковой деятельности. Оформление стенда досуговой деятельности для ознакомления обучающихся  с кружками и мероприятиями, проводимыми во внеучебное время
	октябрь
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение на совещании при директоре
	Плановое ведение
воспитательной
деятельности.
Информационный
стенд внеурочной
деятельности

	
	Составление планов воспитательной работы в группах на новый учебный год
	Август,
сентябрь
	Мастера, классные руководители
	Утверждение на совещании при директоре
	Плановое ведение
воспитательной
деятельности

	
	   Организация и проведение конкурса профессионального мастерства совместно с  МО и Н УР
	март
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение сроков проведения конкурса и участников
	Определение качества подготовки
обучающихся по профессиям в соответствии с требованиями работодателей

	
	Изучение федеральных, региональных нормативно - правовых актов по вопросам воспитания
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР
	Ознакомление педколлектива с
нормативно-правовой документацией,
регламентирующей
воспитательную
деятельность
	Компетентность педагогических кадров

	
	Участие в педагогических советах при обсуждении вопросов социально​воспитательной направленности


	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР, социальный педагог, воспитатели, мастера п/о, классные руководители
	Организация и проведение педагогических советов, включающих социально​воспитательные вопросы
	Принятие наиболее правомерных педагогически правильных решений

	
	Совершенствование методики работы (алгоритма, технологии) с обучающимися учетной категории,
детьми-сиротами
	В течение учебного года
	Социальный педагог
	Использование новых форм работы с обучающимися учетной категории
	Уменьшение
количества
обучающихся учетной
категории

	
	Использование современных технологий в организации воспитательной и социальной работы с обучающимися.
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР, психолог
	Внедрение нетрадиционных форм работы в воспитательный процесс, повышение уровня компетенции классных руководителей, мастеров
	Повышение уровня воспитанности обучающихся. Увеличение количества подростков, вовлеченных во внеурочную деятельность

	
	  Работа по развитию самоуправления обучающихся. Осуществление работы органов студенческого самоуправления на уровне техникума и каждой группы
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР
	Проведение выборов органов студенческого самоуправления
	Повышение уровня ответственности обучающихся за порученную деятельность, свои поступки

	
	 Проведение Дня самоуправления обучающихся для совершенствования процесса воспитания и вовлечения обучающихся в процесс управления
	Октябрь
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение плана проведения Дня самоуправления, определение ответственных за подготовку и организацию мероприятия
	Повышение уровня ответственности обучающихся за порученную деятельность, свои поступки

	
	Совершенствование работы с активами студенческих коллективов в творческом объединении - школа актива «Лидер» через циклы творческих семинаров, тренингов
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР, психолог
	Реализация программы через организацию внеурочной деятельности, содействие накоплению у представителей студенческих коллективов средств, методов, форм активизации жизненной позиции обучающихся группы
	Увеличение
количества
обучающихся с активной жизненной позицией

	
	Подготовка и проведение « Дней открытых дверей», элективных курсов, мастер-классов для ознакомления обучающихся школ с деятельностью техникума, с условиями прохождения в общежитии
	Март- май
	Заместитель директора по УВР
	Согласование дат проведения «Дня открытых дверей» с образовательными
организациями города и УР.
	Увеличение количества обучающихся, информированных о
профессиональной
деятельности
техникума

	
	Составление плана работы с молодыми специалистами и вновь назначенными классными руководителями, мастерами производственного обучения по вопросам воспитания
	Август - сентябрь
	Заместитель директора по УВР
	Утверждение плана работы с молодыми специалистами, мастерами п/о, заместителем директора по ВР 
	Рост педагогического профессионализма молодых специалистов

	
	Проведение открытых, групповых воспитательных мероприятий
	В течение учебного года
	Классные руководители, мастера п/о
	Составление и утверждение графика проведения мероприятий
	Повышение престижа техникума


4.2. Психолого-педагогическая деятельность

	
	Систематизация психолого​педагогического инструментария для организации эффективного проведения диагностической деятельности в техникуме. Дифференциация методики диагностики, согласно этапам учебного процесса и возрастным периодам обучающихся
	Сентябрь
	Педагог-психолог
	Использование методики диагностики в работе
	Организованность подготовительного этапа диагностики

	
	Осуществление диагностики занятости обучающихся первого курса во внеурочное время
	Сентябрь
	Педагог-психолог, мастера, классные руководители
	Использование результатов диагностики в работе
	Создание списков обучающихся, нуждающихся в организации досуга

	
	    Проведение входной диагностики «Изучение личностной сферы» студентов 1 курса
	Сентябрь
	Педагог-психолог, мастера, классные руководители
	Использование результатов диагностики в работе
	Создание
рекомендаций по работе с обучающимися с различными психологическими и физиологическими
особенностями

	
	   Диагностика вновь пришедшего контингента по окончании адаптационного периода (3 месяца) на предмет стабилизации психологического состояния подростка, возникновение обстановки комфорта
	Ноябрь
	Педагог-психолог, мастера, классные руководители
	Использование результатов диагностики в работе
	Создание рекомендаций по работе с учащимися 1 курса

	
	Изучение уровня тревожности обучающихся 1 и 2 курсов для работы по ликвидации суицидальных поступков обучающихся
	В течении года
	Педагог - психолог
	Осуществление диагностики согласно графику
	Проведение тренингов с обучающимися, имеющими
повышенный уровень тревожности

	
	Проведение входной, промежуточной, итоговой диагностики уровня воспитанности обучающихся, межличностных отношений в течение всего периода обучения
	В течение всего периода обучения
	Педагог-психолог, мастера, классные руководители
	Составление
сравнительного анализа, выводы, рекомендации представляют на психолого​педагогическом семинаре
	Создание
рекомендаций по работе с обучающимися по повышению уровня воспитанности.

	
	Проведение тренингов с обучающимися  для коррекции поведения.
Проведение профилактической работы по работе со стрессом перед экзаменами
	В течение года

 Декабрь, июнь
	Педагог-психолог
	Снятие стрессовых ситуаций у обучающихся
	Создание комфортной обстановки в техникуме

	
	Консультирование воспитателей общежития, проведение работы по вопросам эффективному взаимодействию проживающих
	В течение года
	Педагог-психолог
	Снятие стрессовых  ситуаций у обучающихся, проживающих в общежитии
	Создание комфортной обстановки проживания в общежитии


4.3. Деятельность по гражданско-патриотическому воспитанию обучающихся

	
	Организация деятельности педагогического коллектива по

повышению уровня толерантности обучающихся
	Ежеквартально
	Педагог-психолог,

мастера производственного обучения
	Проведение классных часов,

семинаров и круглых столов

и анализ результатов тестирования по уровню толерантности
	Выявление уровня

толерантности среди

обучающихся

	
	Повышение профмастерства педагогов в рамках проведения тематических семинаров по патриотическому воспитанию
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР, психолог
	Тематику семинаров рассмотреть и утвердить на методическом совете и совещании мастеров производственного обучения
	Уменьшение педагогически запущенных детей

	
	Организация работы с обучающимися по привитию положительного отношения обучающихся к учебе, труду, жизненным приоритетам
	В течении года
	Заместитель директора по УВР, психолог
	Проведение классных часов, недель добра, чистого четверга в виде соревнования между группами и курсами
	Выявление уровня отношения
обучающихся к учебе, труду, жизненным приоритетам

	
	Проведение бесед, классных часов, встреч по предупреждению дорожно-транспортного травматизма
	Ежеквартально
	Заместитель директора по УВР, социальный педагог
	Рассмотрение и распределение подготовки между педагогическим составом, определение с участниками и утверждение на методическом совете и совещании мастеров производственного обучения
	Формирование здорового образа жизни

	
	Повышение педагогической грамотности среди родителей
	Раз в квартал
	Заместитель директора по УВР, психолог,
социальный педагог
	Рассмотрение тематики и графика проведения родительских лекториев на совещании мастеров производственного обучения
	Формирование активной жизненной позиции родителей

	
	Участие в региональных национальных праздниках, Днях национальных культур
	По графику
	Заместитель директора по УВР, мастера
производственного
обучения
	Рассмотрение и распределение подготовки между педагогическим составом, утверждение на совещании мастеров производственного обучения
	Формирование толерантной культуры среди обучающихся техникума

	
	Подготовка и участие в тестировании среди педагогов
	Сентябрь, октябрь 
	Органы управления образованием УР
	Подготовка к тестированию и участие в тестировании
	Формирование необходимых знаний у педагогического состава техникума

	
	Проведение праздников:
День народного единства, Международный день толерантности, День  письменности, День родного (нерусского языка) и т.п.
	Согласно
календаря
	Заместитель директора по УВР, мастера п/о
	Рассмотрение и распределение подготовки между педагогическим составом, утверждение на совещании мастеров производственного обучения
	Формирование чувства патриотизма среди обучающихся 

	
	Участие в фестивалях, конкурсах, акциях:
· «Безопасность на дорогах ради безопасности жизни»
· «День открытых дверей» в пожарных частях МЧС России
· День защиты экологической безопасности
· Проведение интернет - урока «Имею право знать»
· Всероссийской акции «Красная ленточка»
· Дебаты «Борьба с экстремизмом в России»
· Конкурс студенческих СМИ
	По графику 


	Заместитель директора по УВР, мастера п/о
	Рассмотрение и распределение подготовки между педагогическим составом, утверждение на совещании мастеров производственного обучения
	Формирование активной жизненной позиции обучающихся

	
	Проведение классных часов, посвященных памятным датам истории России и УР
	В течение года
	Мастер п/о, классные руководители
	Разработка тематики классных часов с мастерами п/о, зав. библиотекой согласно историческим
датам
	Содействовать формированию у обучающихся чувства патриотизма

	
	Организация и проведение встречи обучающихся с ветеранами Великой Отечественной войны
	Февраль, май
	Руководитель
волонтерского
движения
	Разработка циклограммы мероприятий, согласование с графиком учебного процесса. Назначение ответственных за проведение мероприятий, привлечение педагогов общеобразовательного цикла
	Содействовать формированию у обучающихся чувства патриотизма

	
	Участие в муниципальных торжественных акциях «Поздравь ветерана», «Открытка ветерану»и т.п.
	Май
	Мастера п/о, классные руководители
	Создание активной группы обучающихся из студенческого совета. Назначение ответственных преподавателей за проведение мероприятия
	Содействовать формированию у обучающихся чувства патриотизма

	
	Посещение музея Боевой Славы, проведение экскурсии по местам, связанным с героями Великой Отечественной войны, просмотр фильмов о войне
	В течение учебного года
	Мастера п/о, классные руководители, руководитель волонтерского движения
	Мастера, классные руководители  организуют для обучающихся цикл экскурсий, походов патриотической направленности. Тематику и график представляют для согласования замдиректора по УВР 
	Содействовать формированию у обучающихся чувства патриотизма, гуманности, человеколюбия

	
	Организация и проведение Дня Защитника Отечества
	Февраль
	Руководитель физвоспитания, мастера п/о, классные руководители
	План проведения «Дня Защитника Отечества» рассмотреть и утвердить на совещании классных руководителей
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма

	
	Организация и проведение праздника, посвященного Дню Победы
	Май
	Заместитель директора по УВР
	Разработка плана проведения митинга. Утверждение на совещании классных руководителей. Назначение ответственных педагогов, обучающихся
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма

	
	Организация работы по выпуску тематических газет
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР, мастера п/о, классные руководители
	Назначение ответственных за работу с детьми по подготовке к выпуску стенгазет
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма

	
	Проведение открытых внеклассных мероприятий, посвященных Дню Конституции, Дню Независимости России,  дате образования Удмуртской Республике и другим значимым событиям страны и региона
	В течение учебного года
	Мастера п/о, классные руководители
	Назначение ответственных педагогов за подготовку и проведение мероприятий
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма, знаний исторических дат и гордости за Родину и край


4.4. Деятельность по формированию духовно - нравственных основ

	
	Организация и проведение мероприятий техникума:

День матери,

День семьи,

День пожилого человека
	Ноябрь

Октябрь
	Зам директора по УВР, мастера и преподаватели
	Назначение ответственных педагогов за подготовку и проведение мероприятий
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма, знаний исторических дат

	
	Участие в региональной акции «В одном строю»
	Май 
	Зам директора по УВР, руководитель физвоспитания
	Назначение ответственных педагогов за подготовку и проведение мероприятий
	Сформированное у обучающихся чувство патриотизма

	
	Организация и проведение встреч с представителями духовенства, психологами с целью нормализации микроклимата в многонациональном коллективе техникума
	В течение учебного года
	Заместитель директора по УВР
	Назначение ответственного педагога за организацию встреч. Определить группы обучающихся, особенно нуждающихся в общении с представителями. На совещании при директоре определение тематики бесед
	Увеличение

количества

обучающихся со сформированным толерантным сознанием

	
	Проведение классных часов,

внутритехникумовских мероприятий  историко-краеведческой направленности
	По графику
	Заместитель

директора по УВР, зав. библиотекой
	Назначение ответственного

педагога за организацию встреч. Составление плана зав. библиотекой
	Увеличение количества
обучающихся со сформированными знаниями исторических дат

	
	Участие в региональных акциях
	В течение года
	Заместитель директора по УВР, зав. библиотекой
	Назначение ответственного педагога за организацию встреч. Составление плана зав. библиотекой
	Увеличение количества
обучающихся со сформированным патриотическим сознанием

	
	Конкурс «Группа года»
	В течение года
	Заместитель директора по УВР, педагог- организатор, мастера п/о, классные руководители
	
	

	
	Фестиваль «Весенняя капель» (по типу «Студенческой весны»)
	В течение года
	Заместитель директора по УВР, педагог -организатор, мастера п/о, классные руководители
	
	


Приложение 2

Гражданско-патриотическое воспитание

	№ п/п
	Мероприятия
	Сроки
	Ответственные

	1
	Проведение мероприятий, посвященных историческим датам и основанных на преемственности культурно-исторических традиций Российской Федерации, УР, краеведческие мероприятия
	
	Зам. директора по УВР, руководитель музея,

Классные руководители

	2
	Проведение акций «Милосердие», «Неделя добра» по оказанию помощи ветеранам Великой Отечественной войны
	
	Классные руководители

	3
	Декада оборонно-массовой и спортивной работы    
	
	Зам. директора по УВР

Руководитель физвоспитания

	4
	Работа музея по пополнению материалов и обновлению экспозиций
	
	Руководитель музея

	5
	Участие техникума в республиканском  конкурсе  музеев и музейных комнат
	
	Руководитель музея

	6
	Участие в районных и республиканских конкурсах патриотической направленности
	
	Администрация 

	7
	Реализация районного проекта «Альбом добрых дел «Я помню, я горжусь!»
	
	Зам. директора по УВР

	8
	Участие в реализации районного проекта «Живая память»
	
	Зам. директора по УВР

	9
	Участие в реализация районного проекта «Наш гимн»
	
	Зам. директора по УВР

	10
	Благоустройство территории
	
	Администрация 

Классные руководители


                                                                                           Приложение 3
План работы «Музея Хлеба» на 2015-2016 учебный год
«Музей Хлеба» – центр патриотического воспитания.

Цель: создание условия для развития творческой активности обучающихся в процессе сбора, исследования, обработки и пропаганды материалов источников по истории родного края, имеющих воспитательную и научно-познавательную ценность.

Задачи:

1. Создание условий для изучения истории и культуры родного края. 

2. Воспитание этнической толерантности.

3. Привитие обучающимся навыков поисковой и исследовательской  деятельности.

4. Создание условий для межличностного общения, реализации интеллектуального и творческого потенциала, положительных качеств личности.

5. Повышение уровня профессиональной компетентности. 

6. Разработка нормативного и методического обеспечения по вопросам гражданско-патриотического воспитания.

	№ п/п
	Мероприятие
	Сроки
	Ответственные

	1.

2.
	Организационная работа

Заседание актива (выборы нового состава, распределение обязанностей, утверждение плана работы музея, утверждение тематики и графика проведения экскурсий)

Проведение уборки музея, инвентаризация экспонатов
	Сентябрь
	Руководитель музея

	1.

2.

3.

4.

5.

6.
	Информационно-оформительская работа

Обновление экскурсионного материала

Переоформление экспозиций

Создание новой экспозиции «Мой труд вливается в труд моей Республики»

Своевременное проведение реставрации стендов, витрин и экспонатов

Обновление информации на сайте техникума. 

Оформление виртуальной экскурсии
	В течение года

Сентябрь

Ноябрь

В течение года

Октябрь

В течение года
	Руководитель музея, актив музея

	1.

2.

3.

4.
	Воспитательная работа

Учеба актива музея, подготовка обучающихся к проведению экскурсий

Организация и проведение встречи-экскурсии с ветеранами войны и труда ко Дню пожилого человека

Проведение классных часов ко Дню Победы в Великой Отечественной войне

Участие в конкурсах и акциях:

- сюжетная игра «Мифы и легенды города Ижевска»
	2 и 4-я неделя месяца по графику

Сентябрь

май

В течение года
	Актив музея, руководитель музея,

Мастера п/о, классные руководители

	1.

2.
	Экскурсионная работа

Проведение экскурсий для обучающихся 1 курса:

 - группа 101, 102, 103

 - группа 104, 105

 - группа 106, 107, 108

 - группа 201, 202, 203

 - группа 205, 206, 207

 - группа 108, 109

Экскурсии и классные часы:

- для школьников города Ижевска

- для специалистов АОУ ДПО УР ИРО (с проведением мастер-класса)

 - День открытых дверей

 - для школьников из других районов Удмуртии
	Октябрь

Ноябрь

Декабрь

Февраль

Март

Апрель

Октябрь

Ноябрь, февраль

Май-июнь

Апрель
	Актив музея,

Руководитель музея

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.


	Исследовательская работа

Обновление, пополнение экспонатов

Поиск и изучение литературы по истории хлебопечения

Подбор стихов о хлебе, о родном крае

Разработка новых экскурсий:

 - «Улицы наших прадедов»

 - «Удмуртская кухня. Новое направление в хлебопечении»

Участие в студенческих научно-практических конференциях разного уровня 

Деятельность по реализации проекта «Тепло наших сердец» (проведение мастер-классов для воспитанников детских садов города и ветеранов)

Оказание помощи материалами музея для написания творческих работ обучающимися, для подготовки бесед, классных часов, общетехникумовских мероприятий  классными руководителями и мастерами п/о

Оформление фотовыставки, посвященной Дню Победы в Великой Отечественной войне «Мой дед, моя бабушка -участники войны»
	В течение года

В течение года

Октябрь

До 1 ноября

По плану

В течение года

В течение года

Апрель 
	Актив музея, 

Руководитель музея, обучающиеся, 

мастера п/о, 

классные руководители


Руководитель музея                                                                         

                                                                                                              Приложение 3
Методическая разработка открытого
классного часа “Хлеб  войны” 

(опубликована на страницах СМИ «ИНФОРМИО» в июле 2016г.)
Разработчики: Русских Елена Леонидовна, преподаватель дисциплин общеобразовательного цикла бюджетного профессионального образовательного учреждения Удмуртской Республики «Ижевский техникум индустрии питания»; Пушина Нина Вячеславовна, заместитель директора по учебно – методической работе, преподаватель русского языка и литературы бюджетного профессионального образовательного учреждения Удмуртской Республики «Ижевский техникум индустрии питания» 

 Аннотация

Методическая разработка классного часа «Хлеб войны» призвана способствовать воспитанию толерантности, патриотизма и становлению активной гражданской позиции студентов техникума. Работа позволит выработать  собственные нравственные взгляды и  оценку событий, способствует духовному развитию обучающихся. В методической разработке мероприятия раскрываются возможности реализации  системно-деятельностного подхода в ходе воспитательного процесса Ижевского техникума индустрии питания. Это позволяет также овладеть элементами исследовательских процедур, связанных с поиском, отбором, анализом, обобщением собранных данных, представлением результатов самостоятельных микроисследований с использованием различных информационных технологий. Методическую разработку характеризует стройная система подачи соответствующего материала; аналитический подход к принципиальным проблемам работы с соответствующей информацией. Методическая разработка подготовлена для обучающихся техникума и классных руководителей.

Комментарии к методической разработке  классного часа “Хлеб  войны”

Великая Отечественная война для нашего поколения - событие не отвлеченное, не книжное, сухо представленное учебником истории: мы связаны с ней через наших родителей, бабушек и дедушек, которые либо воевали, либо росли в военное время. Пока мы не потеряли целое поколение, которое почти ничего не знает о Великой Отечественной войне, не надо ждать! Уже в детстве она должна быть пережита сердцем ... А добиться этого можно, постоянно возвращаясь к ее страницам
В наши дни мало кто задумывается над тем, как и где достать кусок хлеба на обед или из чего приготовить ужин. И часто за недоеденный кусок хлеба или лишнюю корку, брошенную собаке, старшее поколение начинает ругать молодёжь, часто дело доходит до обид и ссор. Но если задуматься и вспомнить годы Великой Отечественной войны, когда наши деды за каждый кусок хлеба проливали кровь или трудились по 24 часа на заводах, сельхозработах, то становится понятна их боль. 69 лет со дня Победы — это все еще всенародная трагедия. Кровоточащая ра​на. «Я не вычеркнут из войны», — заявляет ныне живущий фронтовик.

Пусть современные подростки почувствуют атмосферу тех лет, пусть прикоснутся к трагедии и узнают о великом подвиге человеческого Духа. Духа, который был присущ даже детям. Мероприятие особенно эффективно в майские дни, когда мы празднуем День Великой Победы, когда ребята встречаются с ветеранами и очевидцами войны, и она становится им ближе в живых лицах, голосах, воспоминаниях. 

На подготовку целесообразно отводить 3-4 недели. Учащихся можно условно разделить на пять групп: «сценаристы», «фронтовики», «тыл», «корреспонденты», «концертная бригада». Каждая группа работает по индивидуальному плану. Под руководством педагога  «фронтовики» и «тыловики» подбирают информацию по теме выступления и материал для презентации, «корреспонденты» составляют план беседы с ветеранами войны и тыла, проводят интервью, «концертная бригада» подготавливает музыкальное оформление мероприятия, «сценаристы» обрабатывают всю информацию , составляют общий сценарий, презентацию. 

Каждый учащийся делает из цветной бумаги самолётики как  элементы картины-мозаики «Жизнь-это…». На мероприятии можно использовать стилизованную под 30-40 годы одежду.

Чтобы мероприятие запомнилось обучающимся, предлагаем каждому из них попробовать «военного хлеба», выпеченного по специальной рецептуре. Пусть ребята запомнят вкус и вес «блокадного хлеба», что поможет проникнуться к тем страшным временам и ощутить благодарность к людям, что выстояли в трудной борьбе за Победу.

Каждый  участник классного часа делает дома открытку - поздравление, которую подписывает в конце мероприятия и уносит собою, чтобы поздравить жителей своего дома с Днем Победы.

Оформление аудитории:  книжная выставка  «У войны не женское лицо», фотоработы «Заговорили се​мейные альбомы», фото Тани Савичевой, самолетики из цветной бумаги, сочи​нения и рисунки  под рубрикой «Прикоснись к Победе».

                                                                                                           Приложение 4

               Методическая разработка открытого учебного занятия

Тема урока «Национальное своеобразие кухни народов Удмуртии» (опубликована на страницах СМИ «ИНФОРМИО» в июле 2016г.)
Разработчики:  Пушина  Нина  Вячеславовна, заместитель директора по учебно – методической работе, преподаватель русского языка и литературы бюджетного профессионального образовательного учреждения Удмуртской Республики «Ижевский техникум индустрии питания»; Стерхова Светлана  Ивановна, педагог – библиотекарь  бюджетного профессионального образовательного учреждения Удмуртской Республики «Ижевский техникум индустрии питания».

Аннотация

В методической разработке урока «Национальное своеобразие кухни народов Удмуртии» раскрываются возможности реализации  системно-деятельностного и компетентностного подходов в ходе учебно-воспитательного процесса Ижевского техникума индустрии питания. В методической разработке представлены: план - конспект урока с информационной картой; формируемые УУД; информационный лист  «Национальная кухня Удмуртии»; тематический план и содержание учебной дисциплины (фрагмент для работы в группах). Методическую разработку характеризует стройная система подачи соответствующего материала; аналитический подход к принципиальным проблемам сбора необходимой информации. Методическая разработка подготовлена для преподавателей МДК и общепрофессиональных дисциплин индустрии питания.

План - конспект урока с информационной картой.

Тема урока: «Национальное своеобразие кухни народов Удмуртии».

Тип урока: комбинированный.

Оборудование: мультимедийное сопровождение, карта, подборка литературы по теме урока.

Планируемые результаты:

1) Личностные – умение провести самоанализ выполненной работы, представлять результаты изученного материала в различных формах, в осмыслении других дисциплин.

2) Метапредметные (УУД):

- регулятивные: принимать и понимать культуру других народов и признавать ценность межкультурного многообразия.

 - коммуникативные - умение работать в группе при выполнении задания, умение вести сотрудничество с преподавателем, разрешать конфликтные ситуации, адекватно воспринимать и вырабатывать уважительное отношение к сверстникам в ходе совместной работы.

- познавательные -  провести сравнительный анализ своеобразия кухонь народов Удмуртии и ассортимент блюд.

3) Предметные - обучающиеся знакомятся с особенностями кухонь народов Удмуртии, связанные с обычаями, традициями, образом жизни.

Формируемые УУД
Мотивация (самоопределение) к урочной деятельности.

Включение в   урочную деятельность на личностно значимом уровне.

1.Организовать актуализацию требований к обучающемуся со стороны учебной деятельности («надо») 

2. Организовать деятельность по установки тематических рамок («могу»)

3. Создать условие для возникновения у обучающегося внутренней потребности включения в учебную деятельность («хочу»).

-Добрый день, ребята! Сегодня мы будем обсуждать тему знакомую каждому из нас

(просмотр видеосюжета). Скажите, о чем данный сюжет? Что вы видите на экране? О чем мы с вами будем вести разговор на уроке? 

-Какие народы проживают на территории Удмуртии? Каков их удельный вес?
-Да, мы с вами сегодня будем изучать своеобразие русской, удмуртской, татарской  кухни. Что включает в себя  понятие «кухня народов»? (ответы обучающихся: национальные блюда, обряды, связанные с пищей, особенности использования продуктов людьми разных национальностей и т.п.). Кухня народов – это накопление многовекового опыта, это национальное достояние, это гордость народа.

Целеполагание и постановка задач. Систематизировать имеющиеся у обучающихся знания.

Мотивировать к пробному учебному действию («надо», «могу», «хочу»). Организовать самостоятельное выполнение пробного задания.

Выявить затруднения в организации работы.

-Какие же основные задачи мы сегодня должны решить? (Называют разные варианты).

-Народные кулинарные рецепты можно поставить в один ряд с другими достижениями народа такими, как жилище, костюм, утварь.

По самым скромным подсчетам, например, в удмуртской национальной кухне насчитывается более 200 блюд. Разумеется, их гораздо больше, но это уже благодаря  культурному обмену между народами.

Татарская кухня объединила в единое кулинарное направление композиции пищевых продуктов, а также кулинарные приемы и  способы их обработки, свойственные татарам, а именно- из-за кочевого образа жизни блюда одновременно являются первым и вторым ,  а мясо заготавливали впрок-вялили, сушили, коптили, солили.

К главным чертам русской кухни можно отнести: обилие блюд, разнообразный закусочный стол, состоящий в основном из солений, мясных, рыбных и прочих заготовок, любовь к хлебным изделиям и выпечке и пр.

Наша задача - найти взаимодействие кухонь народов Удмуртии, его особенности и  перечислить ассортимент первых блюд, крупяных блюд, мучных кондитерских изделий. Ответить на вопрос: что повлияло на развитие национальной кухни народов Удмуртии?

Давайте разберемся на какие группы делятся первые блюда? В чем отличие и единообразие  в приготовлении блюд из круп, мяса, рыбы, мучных кулинарных изделий.

Затруднение:

-П.извлечение необходимой информации из текстов

-Р.выполнение пробного учебного действия

-К.учёт разных мнений, выражение своих мыслей с достаточной полнотой и точностью.

Выявление места и причины затруднения, тех конкретных знаний, которых недостаёт для решения исходной задачи.

Обратимся к учебнику или дополнительной литературе (развиваем читательские компетенции).

-К.выражение своих мыслей с достаточной полнотой и точностью.

Организовать построение проекта выхода из затруднения:

1.Учащиеся ставят цель проекта (целью всегда является устранение причины возникшего затруднения)

2.Учащиеся уточняют и согласовывают тему урока.

3.учащиеся формулируют шаги, которые необходимо сделать для реализации поставленной цели.

Будем выполнять практическую работу в микрогруппах по 3 человека. Обсуждаем выбранную тему. Работаем на общий результат. В группе должен быть ответственный. 

-Л. смыслообразование, анализ, синтез, обобщение.

-П.классификация, познавательная инициатива, выдвижение гипотез, и их обоснование, самостоятельное выделение и формулирование познавательной цели, построение логической цепи рассуждений, доказательство.

-К.формулирование и аргументация своего мнения и позиции в коммуникации, учёт разных мнений, достижение договорённостей и согласование общего решения.

Первичное закрепление с проговариванием во внешней речи.

Применение нового знания в типовых заданиях.

1.Организовать освоение детьми нового способа действия при решении данного класса задач с их проговариванием во внешней речи: фронтально, в парах или группах.

Ребята, давайте повторим, Заполняют таблицу и оценивают свои знания и умения.

-П.рефлексия способов и условий действия, контроль и оценка процесса и результата деятельности.

-Л. Самооценка на основе критерия успешности, адекватное понимание причин успеха и неуспеха в учебной деятельности.

-К. планирование  учебного  сотрудничества.

Таблица

	Виды блюда
	Русская кухня 
	Удмуртская кухня
	Татарская кухня

	Супы:
	1 группа
	2 группа
	3 группа

	Мясные 
	Щи, борщи, рассольники, солянки 
	Агырчи шыд(кости, картофель, капуста свежая, крупа, огурцы соленые),тыкмач (мука, картофель,яйцо),суп картофельный с крупой(картофель, крупа перловая), пушнерен шыд(говядинакартофель,щавель,крапива, яйцо), пуштые шыд(баранина,картофель,яйцо,морковь)
	Мясной суп с грибами, суп-лапша с капустой, суп гороховый с кониной, суп с брюквой и мясом

	Рыбные 
	уха
	Чорыг лым(бульон из сырой рыбы)
	Рассольник со свежей рыбой и перловой крупой

	Холодные супы
	Окрошки, ботвиньи, борщ холодный
	Холодник из квашеной капусты (капуста квашеная, огурцы свежие, грибы соленые), чырс (квас хлебный, яйцо, борщевик), губиен сюкаась (квас, картофель, грибы соленые, грибы сушеные)
	

	Закуски
	Студни, рыба печеная,  птица домашняя жареная, ветчина
	Виртырем (голова свиная, печень, легкие, кровь),зельц(голова свиная,  субпродукты, морковь, лук), пыжем луд кеч (заяц, шпик, морковь), пыжем зазег (гусь, морковь,)
	Гусь соленый, конина вяленая, сушеная говядина или конина, кыздырма (холодное жаркое),

	Мучные кулинарные изделия
	Пельмени, блины, оладьи, пирожки расстегаи, кулебяки, шаньги
	Табани с зыретом, мильым кыстыбей, кокрок, перепечи, пельмени
	Бэлиши,кыстыбый, эчпочмаки, точе коймак (оладьи)  

	
	4 группа
	5 группа
	6 группа

	Изделия из круп
	Овсяная каша с ливером, гречневики, пюре из бобовых
	Супы, каши, оладьи. Зазег силен жук(крупа перловая, бульон гусиный, гусь), тари жук(крупа пшеная, молоко), губиен жук(крупа ячневая, грибы сушеные, запеканка гречневая(крупа, молоко, творог), кожы табань( мука гороховая, мука пшеничная молоко, яйцо)
	Плов с чесноком, каша рисовая со сливами, запеканка рисовая с сухофруктами

	Блюда из мяса и мясных продуктов
	Котлеты, биточки, курица отварная, говядина духовая, грудинка, жареная в сухарях, рубцы отварные
	Баранина отварная, пыжем кунян силь (запеченая телятина), котлеты из лося, гусь фаршированный), курица томленая, луд кечен жаркой (жаркое из зайца)  
	баранина отварная, шашлык, отварная солонина, говядина, котлеты, жаренные на решетке, мозги, запеченные с яйцами, рубец вареный

	Блюда из рыбы и морепродуктов
	Рыба отварная с хреном, рыба, тушеная в молоке, рыба, запеченная с яйцом, раки вареные
	Рыба мореная, рыба в тесте, губи соусен юш (окунь в грибном соусе)
	Судак, жаренный под сметаной, заливная рыба ломтиками


 

Каждая микрогруппа составляет синквейн  по теме выступлений. А сейчас обобщим выполненную работу: 

-Что нового Вы сегодня узнали? 

-Где вы  сможете их применить? 

-Чему Вы научились? Оцените свою работу.    

Интернет – ресурс:

http://www.мояудмуртия.рф/taxonomy/term/2749

http://prigotovit.org/show/pZMJM-GPiYw/udmurty.html

http://www.vorshud.unatlib.ru
Информационный лист  «Национальная кухня Удмуртии»

Национальная кухня удмуртов формировалась на основе древних земледельческих и животноводческих традиций. Сочетание продуктов земледелия и животноводства позволило создать многообразие блюд и их вариантов. Основой питания подавляющего большинства удмуртских крестьянских семей в течение всего года был хлеб (нянь). Хлеб пекли кислый из ржаной (ӟег нянь) или овсяной муки, обычно бессолый, нередко пополам с мякиной. В прошлом, как и сейчас, варили разнообразные супы (шыд): щи – кубистаен шыд, суп с грибами – губиен шыд, суп с кусочками кислого теста – низилиен (нугылиен) шыд, домашнюю лапшу – тыкмачен шыд, суп с кусочками пресного теста – чумерен шыд, уху – чорыглым, суп с крупой – кеньырен шыд, суп гороховый – кӧжыен шыд; весной варили супы с зеленью: крапивой, снытью, борщевиком, щавелем. Летом в страдную пору готовили холодные похлебки. Их основой были квас (сюкась), пахта (аръян), простокваша и капустный рассол. Квас чаще всего подбивали толокном, иногда в него крошили лук, соленые грибы, борщевик, натирали редьку, заправляли вареным горохом с тертым хреном; рассол и квас заправляли вареной печенью с квашеной капустой; в аръян и простоквашу крошили зеленый лук, подбивали толокном; аръян ели просто с хлебом – это была самая распространенная повседневная еда. Наряду с похлебками, столь же частыми на столе у удмуртов, как и у всех земледельческих народов, были каши (ӝук). Обычно их варили на воде, заправляя куском сала, редко на молоке. Иногда в кашу добавляли нарезанный картофель. Широко употребительными были мучные кисели из заквашенной пшеничной, овсяной (кӧртчал, сезьы кисаль), гороховой (кӧжы кисаль) муки, заварухи (сезьпызь, саламат) из толокна.

В составе удмуртских праздничных угощений большим разнообразием отличались хлебные изделия с начинкой, причем значительное место среди них занимали кушанья, приготовленные из пресного теста: блинчики с маслом (мильым), блинчики с кашей (ӝуко мильым, пуньмам), сочни с картофельным пюре и кашей (кыстыбей), ватрушки (перепеч, пересьмон), пирожки в форме полумесяца (кокрок, кукыр, когыльы), пельмени и др. Самыми распространенными и любимыми из хлебных изделий были кислые лепешки (табань). Табань употребляли с разнообразными подливками (топленым маслом, сметаной), со слегка подсоленным творогом, мороженым неснятым молоком, предварительно наструганным, а затем взбитым, охлажденным картофельным пюре, толченым конопляным семенем, летом – с ягодами. 

Пельмени – самое знаменитое из всех блюд удмуртской национальной кухни – имеют, судя по названию (пель – ухо, нянь – хлеб) общепермское происхождение. Начинка для пельменей состояла из трех видов мяса: говядины, свинины и баранины с большим количеством лука, но без перца и приправ. Для удмуртской кухни характерно также употребление в качестве начинки для пельменей творога, рыбы, редьки, свежей и квашеной капусты, грибов, крапивы и других трав. У северных удмуртов нередки были шаньги (шаньга) из пресного и кислого теста, начиненные картофельным пюре, пшенной кашей или сметаной.

Несмотря на изменения в системе питания удмуртов, происшедшие со временем, традиционные продукты и блюда не утратили своего значения и продолжают широко бытовать как в среде сельского, так и городского населения.

Приложение 5
Арт-Профи Информ

Статья «Моя первая экспедиция»

обучающейся группы 201 по профессии «Повар, кондитер»

 БОУ НПО УР «Профессиональный лицей пищевой промышленности»   

Алексеевой Дарьи (16 лет) в рамках Всероссийской программы

Арт-профи Форум 

Я с детства мечтала быть поваром или кондитером, так как очень люблю готовить и обожаю сладкое. До поступления в лицей я слышала о нем много хорошего, потому что в нем уже второй год обучаются ребята из моей школы. 

За год обучения в лицее я поучаствовала в нескольких конкурсах, состою в активе лицея, но самое большое впечатление на меня оказала экспедиция в село Завьялово. Собралась творческая группа учащихся лицея, которая решила исследовать историю этого села, познакомиться с людьми, прославившими село, узнать о традициях и обычаях жителей этого населенного пункта. 

Свою экспедицию мы начали с посещения краеведческого музея села Завьялово, где нас встретили бабушки в удмуртских национальных костюмах. Меня это впечатлило! Но это было только начало. В зале, где происходило наше общение, были старинные вещи, происхождение некоторых из них нам было, честно говоря, непонятно. Например, радио мы, современные люди, приняли за телевизионную тарелку, а фотоаппарат на большой циркуль с ящичком для инструментов. 

  В другом зале нас удивили картины жителя села Завьялово-В.В.Сергеева.  Он работал трактористом, а в свободное - писал картины, в основном пейзажи и натюрморты, так как природа села Завьялово - потрясающая. Здесь же была размещена галерея  почетных людей села.

  Нас пригласили за праздничный стол. Бабушки рассказали нам историю и легенду о происхождении села Завьялово, спели песни на удмуртском языке, объяснили особенности национальной одежды удмуртских женщин, от которой я была без ума. Так, например, в манистах на шее у Евдокии Ивановны я увидела монетки 1949 года. Она была учителем, вышла на пенсию и захотела больше узнать о своих родственниках. Пошла в архив, стала работать с документами. Так создалась эта группа завьяловских бабушек, которые продолжили свои искания о интересных фактах из жизни их предков и стали популяризовать эти данные в Удмуртской республике. Нашей группе в дар библиотеке подарили книгу «Завьяловский район» природа, история, экономика с дарственной надписью Почетного гражданина Завьяловского района И.Ф. Коробейниковой.

 Дальше наш путь пролегал в Храм. Зайдя в него, мы увидели красоту неописуемую: иконы, фрески, мозаика...

  После поездки, собравшись группой в лицее, все делились эмоциями и решили рассказать об увиденном в экспедиции  всем обучающимся в лицее. С помощью руководителя нашей экспедиции Татьяны Георгиевны Кондратьевой мы разработали программу для  театрализованного выступления и назвали ее «Возвращение к истокам».

 Перед выходом на сцену все очень переживали, на затем волнение улеглось. Мы пели, танцевали, разыгрывали сцены из истории села Завьялово, представляли национальное блюдо, причем делали все это на удмуртском языке. Когда раздались аплодисменты - радости не было предела! Эмоции переполняли нас. 

Для многих это был  первый успех, но, думаю не последний!

Приложение 6
Республиканский поэтический конкурс «Любовь к родному городу Ижевску»

Номинация «Знаток жанра»
[image: image1.jpg]



Автор:   

обучающийся 3 курса  

по профессии «Повар, кондитер»                      Пенкин Дмитрий Алексеевич

Руководитель:

преподаватель                                           Русских Е.Л.

Сказка о мужестве и отваге народа ижевского

Когда-то давным-давно 

В неведомом царстве,

В неведомом государстве

Жил- был граф известный,

Звали его Пётр Шувалов.

Он был труженик честный, 

Был он отважен и суров,

Всегда был к битве готов.

Завод построить решил на реке Иж

Среди великолепных рек, озёр и лесов.

В окружении дивных природных красот

Вскоре вырос красавец - Ижевский завод.

Много ли,  мало ли времени прошло -

И в земле недальней

Емельян Пугачев объявился,

На захват земли Ижевской решился.

Строил планы, как захватит он завод ижевский,

Собирал он армию большую,

Армию головорезов - смельчаков,

Что любой его приказ исполнят.

Тихо и мирно жил Ижевский завод.

Но однажды видят: Пугачев к ним с армией идет.

И напала армия на Ижевский завод

Великой битвы начался круговорот.

Захватчики в безумстве огневом

Всё подряд сметали на пути своем.

Ижевцы из своих последних сил

Пытались землю и постройки сохранить.

Уж пугачевцы праздновать победу собрались,

Но тут откуда ни возьмись 

Герой отважный вышел - Алексей Москвин.

Пугачева вызвал бороться один на один.

Долго и сильно боролись они: 

В ход шли мечи, дубинки, кулаки.

И вот повержен Пугачев, он на земле лежит.

И от ижевских от земель прочь армия его бежит.

И стали ижевчане жить - поживать, 

И много - премного добра наживать.

После этого сражения накрыли пир на весь Ижевск.

И тут и сказке конец, а кто слушал - тот молодец..

Ижевский герой
Сейчас я поведу рассказ об интересном человеке,

Его имя стало мировым в 20 веке.

С детских лет он техникой увлекся боевой

И воспитал в себе характер волевой.

Исследуя устройство и работу механизмов,

Познал он назначение свое в жизни.

Знакомится с многообразием оружия,

Разбирает - собирает пистолеты, ружья.

Он много работает, учится, старается,

И всё задуманное быстро у него получается!

Знакомство же с устройством автомата

Впечатление на него произвело что надо!

С того момента стал мечтать свой автомат создать,

Чтоб с этим автоматом родину возможно было защищать

В 1944 году создал образец своего ружья

Который хоть и не пошел в серию производства оружия,

Зато послужил прототипом для создания автомата

Которым пользовались и пользуются все солдаты.

Разработку своего оружия он начал и над ним работал

И в скором времени он его разработал!

И конкурс выиграл этот автомат,

Был принят на вооружение! Был автор очень рад!

В 1948 году был направлен на Ижевский Мотозавод

Для участия в создании технической документации 

Для изготовления первой опытной партии 

Своего автомата «АК» в организации!

На Войсковые испытания отдать оружие решено,

И успешно оно испытание прошло.

Стал популярным во всем мире автомат - 

Автомат Калашникова стали его звать

Вот такой человек живёт в нашем городе!

Он замечательный, умный, классный,

Все его уважают, и о нём все знают!

Повести слагают, в песнях воспевают!
Структура деятельности





Выставки декоративно -  прикладного искусства





Воспитание, социализация, развитие





Фольклорный коллектив «Золотой Италмас»





Музей Хлеба





Конкурсы творческих работ обучающихся





Военно-патриотические игры





Научно-практические конференции обучающихся





Сотрудничество со СМИ





Часы общения





Теоретическое и производственное обучение 





Национально-региональный компонент в содержании спецпредметов и производственном обучении





Проектно-исследовательская  деятельность





Мастер-классы





Кулинарный фестиваль «Планета Земля: кухня  народов Удмуртии»





Неделя национальной кухни, выставки, презентации национальных блюд и изделий





Конкурсы профессионального мастерства, профессиональные олимпиады





Потребительские конференции





Кулинарные кружки «Кухни народов Удмуртии»
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