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План открытого урока № 65.
Тема; «Изучение распылительной сушилки А1- ОРЧ»
Игра « Кто хочет стать отличником».
Курс 3 специальность 15.02.01 «Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям).»
Дисциплина « Технологическое оборудование отрасли.»
Межпредметные связи: «Детали машин», «Техническая механика»,

 «Технология отрасли»
Тип: Комбинированный урок с элементами игры.
Задачи:
Обучающие задачи;

1. Продолжить формирование умений и навыков при изучении оборудования для сушки молока и молочных продуктов.

2. Систематизировать знания обучающихся по темам: «Оборудование для производства масла, белковых молочных продуктов, сгущения молока и молочных продуктов.»
Развивающие задачи;
1. Развивать познавательную активность обучающихся.

2. Развивать умение анализировать  и оценивать собственную деятельность.

Воспитательные задачи;
1. Воспитывать положительное отношение к знаниям.
2. Воспитывать толерантность и уважительное отношение к мнению других людей.

3. Воспитывать понимание сущности своей будущей профессии, проявление к ней устойчивого интереса.

Время проведения 90 минут.

Ведущие методы объяснения: беседа, тестирование.
Наглядные пособия ; модель распылительной сушилки, опросной стенд « Распылительная сушилка А1-ОРЧ», ТСО, плакаты по теме.

Ход урока.
1 часть.

1.Подготовительная часть -3 мин.

а) заполнить классный журнал

б) объявить тему урока

2. Основная часть -40 мин.

               а) Фронтальный опрос – 7 мин.
1. Что является вспомогательным оборудованием распылительных сушилок?
2. Назначение и устройство сушильной башни.

3. Назначение циклонов.

4. Принцип действия циклонов.

5. Какие ещё существуют устройства для очистки воздуха?
6. Устройство и принцип действия фильтров.

7. В чем сущность мокрой очистки воздуха?
8. Какие бывают вентиляторы? Их назначение.

9. Назначение и тип калориферов.

10. Преимущество распылительных дисков перед форсунками.

11. Какой насос применяется для перекачивания сгущенного продукта?
            б) Карточки-задания – 3 мин.
Выберете вспомогательное оборудование распылительных сушилок.

1 вариант
	1. Сушильная башня
	6. Калорифер

	2. Роторный насос
	7. Вальцы

	3. Редуктор
	8. Вытяжной зонт

	4. Рукавный фильтр
	9.Циклон

	5. Распылительный диск
	10. Шнек


2 вариант
	1. Скруббер Вентури
	6. Центробежный насос

	2. Транспортер
	7. Фильтр

	3. Форсунка
	8. Гомогенизатор

	4. Инстантайзер
	9. Емкость

	5. Вентилятор
	10.  Лоток


3 вариант

	1. Редуктор
	6. Ворошители

	2. Калорифер
	7. Продуктовод

	3. Распылительный диск
	8. Воздуховод

	4. Пустотелые барабаны
	9. Сушильная башня

	5. Вентилятор
	10. Циклон


            в) Объяснение нового материала – 20 мин.

            г) Закрепление нового материала с использованием опросного стенда-        10 мин. 
3. Заключительная часть – 2 мин.

            а) Подведение итогов урока.

            б) Задание на дом.

2 часть.

1. Игра «Кто хочет стать отличником» - 40 мин.

Контроль знаний по темам: «Оборудование для производства белковых молочных продуктов, сгущения молока и молочных продуктов»

Правила игры.
На игру вызывается желающий, который должен ответить на предложенные вопросы. В случае незнания ответа он может по одному разу воспользоваться «помощью зала» и друга. Если, воспользовавшись подсказками, он не отвечает на вопрос, то выбывает из игры и тогда приглашается следующий. Побеждает тот, кто ответит на все или наибольшее число вопросов. Он отличник!
2. Заключительная часть – 5 мин.

а) Подведение итогов игры.
Вопросы к игре.
I тур

1. Для разгрузки сыроизготовителя применяется насос:

1. Роторный
1. Центробежный

1. Мембранный

1. Винтовой

2. Контактная сушилка состоит:

2. Распылительный диск

2. Циклон

2. Калорифер

2. 2 пустотелых барабана с полированной поверхностью

3. Расход пара на нагрев смеси в сырной ванне зависит от:

3. Теплосодержания пара

3. Расположения барбатера

3. Конечной температурой пара

3. Объема парового пространства

4. В линию производства молочного сахара-сырца входит:

4. Сепаратор-молокоочиститель
4. Распылительная сушилка

4. Сепаратор-сливкоотделитель

4. Ванна ВН-600

5. Назвать причины неисправности маслообразователя Т1-ОМ-2Т «Смятие вытеснительных барабанов»
5. Закрытие входного крана для продукта
5. Не работает насос дозатор

5. Чрезмерное давление продукта в результате примораживания продукта в цилиндрах

5. Отсутствует подача рассола

II тур
1. Применение агрегата В2-ОПН позволяет:

1. Уменьшить производительность
2. Механизировать загрузку

3. Увеличить температуру смеси

4. Изменить скорость мешалки
2. В устройства с пароструйным компрессором входит насос:

1. Центробежный

2. Роторный

3. Струйный

4. Мембранный

3. Барабанная сушилка предназначена для сушки:

1. Цельного молока

2. Сыворотки

3. Казеина

4. Молочного сахара

4. В линию А1-ОЛО входит:

1. Сливкосозревательный танк

2. Трубчатый пастеризатор

3. Насос НРМ-2 для вжс

4. Маслообразователь пластинчатый

5. Назвать причины неисправности вва: «В процессе выпаривания внезапно прекращается циркуляция продукта
1. Неисправен вакуум-насос

2. Не закрыты краны и вентили

3. Прекратилась подача воды на конденсатор

4. Неисправен вакуумметр
III тур

1. Вакуум-кристаллизатор охладитель это:

1. Пустотелый барабан с продольными ножами

2. Двухстенный резервуар с теплоизоляцией
3. Две цилиндрические емкости с мешалками

4. Горизонтальный барабан с лопастями

2. В устройство ванны для отваривания альбумина входит:

1. Пропеллерные мешалки с пустотелым валом

2. Клиноременная передача

3. Червячный редуктор

4. Шнеки

3. В поточную линию производства масла 500-600 кг/час входит:

1. Пластинчатый пастеризатор для сливок

2. Насос НРДМ для вжс

3. Дезодорационная установка ОДУ-3

4. Насос НРМ-2 для вжс

4. Время плавления сырной массы в котле-плавителе зависит от:

1. Производительности котла

2. Теплоемкости массы

3. Подачи холодной воды

4. Создания вакуума

5. Назвать причины неисправности: «Перекос головок сыра после прессования»

1. Мало давления воздуха

2. Неправильно установлены сырные формы

3. Нарушена герметичность соединения поршня с цилиндром

4. Нарушена герметичность трубопроводов
IV тур
1. В состав творогоизготовителя ВНИМИ входят:
1. Два роторных насоса

2. 4 самовсасывающих центробежных насоса для сыворотки

3. 2 ванны для сквашивания ВК-2000

4. 10 тележек для творога

2. В охладитель творога подается:

1. Водопроводная вода

2. Горячая вода

3. Рассол

4. Пар

3. Секционный растворитель входит в линию:

1. Производства масла методом сбивания

2. Поточного производства масла

3. Непрерывного производства сгущенного молока

4. Производства творога раздельным способом
4. Перед пуском пленочной сушилки прежде всего:

1. Прокручивают вручную привод

2. Проверяют правильность установки торцевых деревянных клиньев

3. Опускают ножи

4. Проверяют отсутствие посторонних предметов
5. При какой неисправности возможен брак продукта при работе вва : 
1. Сильное вспенивание сгущаемого продукта

2. В процессе сгущения продукт свернулся

3. При работе наблюдается слабая циркуляция продукта

4. Разряжение создается медленно

V тур
1. Плунжерный насос перекачивает:
1. Сахарный сироп

2. Молоко

3. Молоко с сахаром

4. Пахту

2. Инжектор в вва с пленочным кипятильником служит для:

1. Отсоса воздуха из системы

2. Смешивания острого и вторичного пара

3. Подачи острого пара

4. Подачи вторичного пара

3. В линию производства творога раздельным способом входит:

1. Коагулятор

2. Смеситель творога

3. Винтовой насос

4. Трубчатый пастеризатор

4. Кристаллизатор охладитель для молочного сахара имеет:

1. Дисковую мешалку с полыми лопастями

2. Пропеллерную мешалку

3. Листовую мешалку

4. Пустотелый барабан с продольными лопастями

5. Назвать причины аварии (взрыва) вва с пароструйным компрессором:

1. В аппарат подается излишнее количество молока

2. Снизилось давление острого пара

3. Прекратилась подача воды на конденсатор

4. Неисправен вакуум-насос
VI тур
1. Для отделения пара от капелек продукта в вва применяются:
1. Парообразователь

2. Испаритель

3. Калоризатор

4. Пароотделитель

2. Сушильно-дробительный агрегат СДА-250 предназначен для сушки

1. Цельного молока

2. Быстрорастворимого молока

3. Сгущенного молока
4. Обезжиренного молока

3. В модернизированную поточную линию производства масла входит:

1. Сливкосозревательный танк

2. Маслоизготовитель

3. Маслообразователь трехцилиндровый

4. Пластинчатый маслообразователь

4. При пуске вва прежде всего:

1. Включают жидкостно-кольцевой вакуум-насос для создания вакуума

2. Открывают вентиль подачи острого пара

3. Открывают подачу воды на конденсатор

4. Подают молоко в испаритель

5. Назвать причины неисправности: «При прессовании сыра падает давление»

1. Перекос прессующих полок

2. Нарушена герметичность крана управления

3. Установлена новое медное кольцо в регуляторе давления

4. Мембрана изготовлена  не по ГОСТу
VII тур
1. Центрифуга в линии производства молочного сахара предназначена для:
1. Сушки продукта

2. Обезжиривания сыворотки

3. Предварительного обезвоживания продукта

4. Отваривание альбумина

2. Обезвоживатель творожного сгустка это:

1. Медленно вращающийся барабан из лавсановой ткани

2. Перфорированный барабан

3. Барабан, вращающийся n=1500 мин -1
4. Литой барабан

3. В линию непрерывного производства сгущенного молока входит:

1. Вва с пленочным кипятильником

2. Вакуум-кристаллизатор охладитель

3. Пластинчатый пастеризатор

4. Роторный насос

4. При остановке пленочной сушилки прежде всего:

1. Поднимают ножи

2. Прекращают подачу продукта

3. Подают острый пар

4. Сдвигают вальцы

5. Назвать причины неисправности вва: «Готовое сгущенное молоку бурое»

1. Снизилось давление острого пара

2. Сильно загрязнены трубки испарителя
3. Завышена температура сгущения

4. Не закрыты краны и вентили
VIII тур
1. В цилиндре маслообразователя Т1-ОМ-2Т вращается:
1. Мешалка с продольными лопастями
2. Пустотелый барабан с ножами

3. Шнек

4. Било

2. Калоризатор в вва служит для:

1. Предварительного подогрева продукта

2. Выпаривания влаги

3. Образования конденсата

4. Образование острого пара

3. В линию непрерывного производства творога Я9-ОПТ-2,5 входит:

1. Трубчатый пастеризатор

2. Роторный насос

3. Винтовой насос

4. Отделитель сыворотки

4. При остановке вва прежде всего:
1. Прекращают подачу греющего пара в испаритель

2. Отключают подачу продукта

3. Открывают воздушный кран

4. Подают холодную воду на испаритель

5. Назвать причины неисправности в маслоизготовителе непрерывного действия: «Масло слишком липкое»

1. Излишняя механическая обработка

2. Высокая температура промывной воды

3. Температура сбивания слишком низкая

4. Слишком большая производительность
IX тур
1. Температура воздуха, поступающего в барабанную сушилку:

1. 200°С
2. 180°С
3. 130°С
4. 150°С
2. Формование российского сыра может осуществляться в:

1. Сыродельной ванне
2. Формовочном аппарате «Йонгия»

3. Баропрессе

4. Отделителе сыворотки барабанного типа

3. Для дистанционного управления в котле-сыроизготовителя выведено:
1. Подача пара в рубашку

2. Подача горячей воды

3. Подача конденсата

4. Подача сыворотки

4. Что контролируют в процессе сгущения в вва:
1. Давление охлаждающей воды, подаваемой на конденсатор

2. Температуру вторичного пара

3. Подачу продукта

4. Работу подогревателя

5. Что является причиной недосушки продукта в пленочной сушилке:

1. Слишком большой зазор между вальцами

2. Большое давление пара

3. Уменьшенный приток продукта

4. Тупые ножи
X тур
1. Формовочный аппарат с подвижным дном с гидроприводом состоит из:

1. 2 шарнирно-откидные крышки

2. 2 перфорированных барабана

3. Станина

4. Мешалка

2. В калоризатор I корпуса вва в межтрубное пространство подается:

1. Воздух

2. Вторичный пар

3. Острый пар

4. Смесь острого пара со вторичным

3. В состав распылительной сушилки А1-ОРЧ входят:

1. Циклон

2. Форсунки

3. Рукавный фильтр

4. Скруббер Вентуре

4. При пуске пленочной сушилки прежде всего:

1. Закрепляют ножи и вспомогательный привод
2. Подают продукт

3. Подают пар

4. Включают вытяжной вентилятор

5. Назвать причины неисправности вва: «Разряжение создается медленно»

1. Недостаточное давление пара

2. Подсос воздуха в аппарате

3. Пригар в трубках испарителя

4. Завышена температура сгущения
Отборочный тур
1. К сыродельной ванне подведены:
1. Рассол

2. Горячая вода

3. Водопроводная вода

4. Ледяная вода

2. В состав привода маслообразователя Т1-ОМ-2Т входит:

1. Клиноременная передача
2. Червячный редуктор

3. Конический редуктор

4. Цилиндрический редуктор

3. Пресс Е8-ОПГ

1. Пневматический вертикальный

2. Туннельного типа

3. Горизонтальный

4. Гидравлический

4. Применение дезодорации позволяет:

1. Изменить производительность линии
2. Улучшить качество масла

3. Ускорить процесс маслообразования

4. Повысить температуру сливок

5. В ванне ВН-600 мешалка вращается:

1. Через червячный редуктор
2. Клиноременную передачу

3. Цилиндрический редуктор

4. Вариатор скорости

6. Костромской сыр можно формовать:

1. На отделителе сыворотки

2. В формовочном аппарате с подвижным дном с гидроприводом

3. На вибросите

4. В туннельном прессе

7. В пластинчатый маслообразователь поступает:

1. Сливки 35% жирностью

2. Цельное молоко

3. Вжс

4. Пахта
8. При созревании сыра в контейнерах:

1. Ускоряется созревание

2. Механизируются погрузочно-разгрузочные работы

3. Увеличивается площадь камер

4. Увеличивается число рабочих в камерах
9. Применение концентратора-нормализатора позволяет:

1. Очистить рассол

2. Подогреть рассол

3. Нейтрализовать рассол

4. Уменьшить концентрацию соли
10. В текстураторе маслоизготовителя непрерывного действия

1. Вращается пропеллерная мешалка
2. Вращается мешалка с продольными лопастями

3. Вращаются шнеки

4. Вращается пустотелый барабан

Ключ к тестам.
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4-а

5-в

VI тур
1-г

2-г

3-в

4-а

5-б
VII тур
1-в

2-а

3-б

4-б

5-в

VIII тур
1-б

2-б

3-в

4-а

5-в
IX тур
1-в

2-г

3-а

4-а

5-а

Х тур
1-а

2-г

3-а

4-а

5-а

Отборочный тур
1-в

2-г
3-а
4-б

5-а

6-г

7-в

8-б

9-а

10-в
