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1. паспорт  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Технологическое оборудование
1.1. Область применения рабочей программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью  основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям)
 Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовке по специальности СПО 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям).
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

· читать кинематические схемы;

· определять параметры работы оборудования и его технические возможности; 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
   -назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования;

  -технические характеристики и технологические возможности промышленного оборудования;

         - нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации.

1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 252 часа, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 168 часов;
самостоятельной работы обучающегося 84 часа                                      
2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	252

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	168

	в том числе:
	

	     лабораторные  работы
	24

	     практические занятия
	20

	     контрольные работы
	

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	84

	Итоговая аттестация в форме        дифференцированного зачета, экзамена 



2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины Технологическое оборудование
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные  работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся.
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1.
	Организация и правила эксплуатации оборудования
	6
	

	Введение
	Перспективы развития молочной промышленности.
	2
	

	Тема 1.1Структура отрасли. Классификация оборудования.
	Содержание учебного материала
	2
	1

	
	1
	Классификация оборудования. Требования к технологическому оборудованию.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Виды и типы технологического оборудования.
	4
	

	Тема 1.2.Машино-аппаратурные схемы линий, автоматов. Кинематические схемы.
	Содержание учебного материала
	2
2

	1

	
	1
	Понятие о линиях. Классификация.
	
	

	
	2
	Машино-аппаратурные схемы.
	
	

	Раздел 2
	
	Общезаводское транспортное оборудование
	16
	

	Тема2.1.Внезаводской специализированный транспорт
	Содержание учебного материала
	2
	2

	
	1
	Внезаводской специализированный транспорт
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: автоцистерны, железнодорожные цистерны, автофургоны
	2
	

	Тема2.2.Внутризаводское подъёмно-транспортное оборудованиедля перемещенеия вязких и жидких молочных продуктов.
	Содержание учебного материала
	2
8
4
	2

	
	1
	Внутрицеховой транспорт. Трубопроводы, арматура.
	
	

	
	2
	Классификация насосов. Поршневые и плунжерные насосы. Роторные насосы с наружным и внутренним зацеплением, центробежные, струйные, винтовые насосы.

	
	

	
	Лабораторная работа. Изучение устройства и работы центробкбъежных насосов.

Практическая работа.Расчет и подбор молокопроводов и насосов
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Особенности устройства насосов, их наладка.
	4
	

	Раздел 3
	Специализированное технологическое оборудование молочной промышленности
	130
	

	Тема3.1.Технологическое оборудование для приемки сырья. Оборудование для хранения сырья.
	Содержание учебного материала
	4
	2

	
	1
	Оборудование для перевозки и приемки молока, для хранения молока. Резервуары различных конструкций
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Универсальные танки, танк для кисломолочных напитков, горизонтальные и пертикальные резервуары.
	4
	

	Тема 3.2. Технологическое оборудование для механической обработки молока и молочных продуктов.
	Содержание учебного материала
	6
8

4
	2

	
	1
	Открытые сепараторы сливкоотделители периодического действия. Привод сепараторы с выносной и внутрилежащей муфтой. Полузакрытые сепараторы сливкоотделители и молокоочистители.
	
	

	
	2
	Творожный сепаратор. .Сепараторы с пульсирующей выгрузкой осадка. Сепараторы других назначений, сепараторы –нормализаторы. Гомогенизаторы для молока и молочных продуктов. 
	
	

	
	Лабораторные работы. Изучение устройства и работы открытых сепараторв-сливкоотделителй. Изучение устройства и работы полузакрытых сепараторов-сливкоотделителей.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Сепараторы-кларификаторы, сепараторы для обезжиривания сыворотки. Наладка сепараторов различных конструкций. Гомогенизаторы различных конструкций.
	12
	

	Тема3.3.Технологическое оборудование отрасли для тепловой обработки молока и молочных продуктов.
	Содержание учебного материала
	4
6
	2

	
	1
	Ванны ВДП.Трубчатые пастеризаторы и установки. .Пластинчатый теплообменник. Понятие о пакете и секции.
	
	

	
	2
	ОКЛ для молока, сливок, смеси мороженого. Рекуперация. Коэффициент рекуперации.
	
	

	
	Практические занятия Тепловой расчет пластинчатого теплообменника. Лабораторные работы. Изучение устройства и работы трубчатого пастеризатора. Изучение устройства и работы пластинчатого теплообменника.
	6
10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Построение температурного графика. Особенности конструкции трубчатых пастеризаторов, пластинчатых теплообменников.
	
	

	Тема 3.4.Технологическое оборудование отрасли для приготовления готовой продукции.
	Содержание учебного материала
	8
4
6
	2

	
	1
	Оборудование для подготовки сливок к сбиванию.Вакуум-дезодарационные установки. Заквасочники. Маслоизготовители периодического и напрерывного действия. Трехцилиндровый маслообразователь. Пластинчатый маслообразователь. Линии поточного производства масла. Вакуум-маслообразователь.
	
	

	
	Лабораторная работа. Изучение устройства и работы трехцилиндрового маслообразователя.

Практическая работа. Расчет маслоизготовителей периодического действия.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Особенности конструкции маслоиготовителей периодического и непрерывного действия. Трехцилиндровые маслообразователи различных конструкций.
	
	

	
	Содержание учебного материала
	14
	2

	
	1
	Оборудование для производства сырного зерна, для формования сыра насыпью, из пласта; для прессования сыра; для посолки и созревания сыра; линия упаковки сыра в пленку, парафинеры, оборудование для производства плавленого сыра.
	
	

	
	2
	Оборудование для производства творога традиционным способом, линия производства творога, оборудование для производства молочного сахара.
	6
	2

	
	Лабораторная работа. Изучение устройства и эксплуатации сыродельного оборудования.

Практическая работа. Расчет сыродельного оборудования.
	4
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Особенности конструкции сыродельных ванн, формовочных аппаратов, прессов, сыромоечных машин, парафинеров, контейнеров, творожных ванн.
	16
	

	
	Содержание учебного материала
	16
	2

	
	1
	Оборудование для производства сгущенного молока и молочных продуктов: основные части ВВА, однокорпусный и двухкорпусный  ВВА с пароструйным компрессором. Трехкорпусный ВВА с пленочным кипятильником, линия производства сгущенного молока с сахаром.
	
	

	
	Практические занятия. Расчет и подбор ВВА.

Лабораторные работы. Изучение основных частей ВВА.

Изучение устройства и работы ВВА с пароструйным компрессором. 
	8

	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Вакуум-кристаллизаторы охладители, стерилизаторы сгущенного молока.
	6
	

	
	Содержание учебного материала
	12
	2

	
	1
	Оборудование для производства сухого молока и сухих молочных продуктов:контактные и ленточные сушилки, распылительные сушилки, процесс сушки в I-d диаграмме.
	
	

	
	Лабораторные работы. Изучение устройства и работы вспомогательного оборудования распылительных сушилок.Изучение устройства и работы распылительных сушилок.

Практическое занятие. Расчет и подбор сушилок.


	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: Устройство Фильтров, циклонов, скруббера Вентури, сушильной башни, калаоифера, вентилятора.

	6
	

	
	Содержание учебного материала
	8
	2

	
	1
	Оборудование для производства мороженого: оборудование для тепловой обработки молока, фризеры периодического и непрерывного действия, эскимогенератор, оборудование для закаливания мороженого.
	
	

	
	Лабораторная работа. Изучение устройства и работы фризеров непрерывного действия.

Практическая работа. Расчет фризеров непрерывного действия.
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся. Особенности конструкции фризеров непрерывного и периодического действия.
	6
	

	Раздел 4.
	Санитарная обработка оборудования, инвентаря и тары.
	6
	

	Тема 4.1.Санитарная обработка оборудования.
	Содержание учебного материала
	4

2

	2

	
	1
	Оборудование для безразборной мойки. Флягомоечные машины карусельного и туннельного типа.

Практическая работа. Расчет оборудования для циркуляционной мойки.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся. Ящикомоечные машины, бутылкомоечные мащины, банкомоечные машины.
	6
	

	Раздел 5.
	Оборудование для фасовки и упаковки продукции.
	10
	

	Тема 5.1Автоматы для фасовки молочных продуктов.
	Содержание учебного материала.
	8
	2

	
	1.
	Линия розлива молока в бутылки. Автоматы для фасовки молока в полиэтиленовые и бумажные пакеты. 

Автоматы для фасовки вязких продуктов.
	
	

	
	Практические работы. Расчет и подбор автоматов для розлива жидких молочных продуктов. 
	2
2
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.Автоматы для фасовки жидких молочных продуктов различных конструкций. Автоматы для фасовки вязких молочных продуктов.
	
	

	Всего
	252
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:
1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. условия реализации УЧЕБНОЙ дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета технологического оборудования; лаборатории технологического оборудования.

Оборудование учебного кабинета: 
- посадочные места по количеству обучающихся;

- рабочее место преподавателя;

- комплект учебно-наглядных пособий «Технологическое оборудование отрасли»;

Технические средства обучения: компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор.

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: 
1
Насос центробежный Г2-ОПВ производительностью 1000 л/ч

2
Насос центробежный самовсасывающий Г2-ОПД производительностью              25000 л/ч

3
Насос центробежный с Г2-ОПД для сырного зерна производительностью
10000 л/ч


4
Насос центробежный для сырного зерна производительностью 

25000 л/ч

5
Насос шестеренчатый НШМ-10 производительностью 1000 л/ч

6
Насос-дозатор ротационный HP ДМ-10 для высокожирных сливок


производительностью 1000 л/ч


7
Насос-дозатор ротационный НРМ-5 производительностью 5000 л/ч

8
Водокольцевой вакуум-насос

9
Гомогенизатор двухступенчатый К5-ОГА-1,2 производительностью 1200 л/ч

10
Вакуум- дезодорационная установка ОДУ-3 производительностью

 2000 л/ч

11
Сепаратор-сливкоотделитель ОСП-ЗМ с приспособлением для нормализации  производительностью 3000 л/ч


12
Сепаратор- молокоочиститель ОМЕ производительностью 5000 л/ч

13
Сепаратор непрерывного действия с выводом сгущенной фазы через сопла
 производительностью 5000-6000 л/ч


14
Автоматизированная пластинчатая охладительная установка ООУ-5 л/ч
15
Трубчатая пастеризационная установка Т1-ОУТ производительностью 5000 л/ч

16
Вертикальный пневматический двухсекционный шестиярусный пресс Е8-ОПГ для сыра производительностью 250 кг/см

17
Парафинер Г6-ОПЗ-АО для сыра производительностью
 200-300 головок/ч

18
Машина сыромоечная РЗ-МСЩ производительностью 300 головок/ч

19
Установка 209-ОТД-1 для прессования и охлаждения творога в мешочках

(модель)

20
Охладитель Д5-ОТЕ для творога производительностью 400 кг/см (модель)

21
Вакуум-аппарат производительностью 8000 кг исп.вл/ч

22
Кристаллизатор-охладитель кМС-67 для молочного сахара (макет)

23
Распылительная сушилка для получения быстрорастворимого молока (макет)

24
Конденсатор поверхностный (макет)

25
Двухкорпусная вакуум-выпарная установка циркуляционного типа /макет/
26
Фризер ОФИ непрерывного действия аммиачного охлаждения

производительностью 250-400 кг/ч

5. Материалы, инструменты, запасные детали и узлы

1
Диски распылительных сушилок различных типов

2
Форсунки

3
Циклон со шлюзовым затвором (турникетом)

4
Вакуум-насос (эксгаустер) разливочно-укупорочного автомата
_

Плакаты
1
Автоматизированная холодильная установка АХУ-1000 для первичной обработки
молока, фильтрации, охлаждения и временного хранения.


2
Емкости ВО-1000(П-725), Я1-ОСВ-5.


3
Автоцистерна (общий вид, разрез, схема электрического контроля и сигнализации наполнения, схема заполнения молоком).


4
Циферблатные весы СМИ-500.

5
Резервуары РМВЦ-2, РМГЦ-10 для хранения молока:



разрезы резервуаров;


мешалки различных конструкций (пропеллерные, шнековые, энжекторные;



пневматическая система для перемешивания молока); головки для безразборной мойки резервуаров
схемы безразборной и автоматизированной мойки резервуаров.

6
Аккумуляторная тележка ЕК-2 (общий вид).

7
Аккумуляторный погрузчик (схема).

8
Цепные транспортеры: ЦПГ-20, ЦРГ-21, ЦРГ-22, ЦМ (принципиальные схемы).

9
Ленточный транспортер (схема).

10
Шнековый подъемник ПТШ-1 для творога.

11
Подъемник с тележкой

12
Электроталь.

13
Роликовый транспортер.

14
Насос плунжерный (общий вид, разрез).

15
Насосы роторные с наружным зацеплением (разрезы):


НШМ-10 - для молока



НРМ - 5 - для масла


НРМД - для высокожирных сливок с дозатором закваски


16
Насосы центробежные (разрезы, рабочие характеристики):



самовсасывающий


несамовсасывающий

17
Мембранный насос.

18
Винтовой насос.
19
Насос центробежный для откачивания продукта из-под вакуума

20
Арматура и типовые соединения трубопровода для молока.

21
Двухступенчатый гомогенизатор А1-ОМГ (разрез по станине и

гомогенизирующей головке)


22
Вакуум- дезодорационная установка ОДУ (схема).

23
Сепаратор-сливкоотделитель ОСН с приспособлением для нормализации (разрезы



по веретену, горизонтальному валу с выносом центробежной фрикционной



муфты, схема нормализующего устройства, кинематическая схема привода по



узлам: веретена и горизонтального вала).
1

 24 Сепаратор-молокоочиститель ОМЕ (разрез по веретену, разрез в  большом масштабе по приемно-отводному устройству).
25.Сепаратор Г9-ОСК.

26.Сепаратор ОС2Д-500 для высокожирных сливок (разрез барабана. Приемно- отводного устройства).

27.Сепаратор для высокожирных сливок Г9-ОСК (разрез барабана). 
28. Саморазгружающийся сепаратор-очиститель А1-ОЦМ-5. 
30.Центрифуга ОЦС для молочного сахара (разрез).

31.Сепаратор непрерывного действия с выводом сгущенной фазы через сопла.

32.ластинчатый охладитель (аксонометрическая схема, схема компоновки пластин и пакетов по секциям).

33.Резервуар РЧ-ОТН (разрез).

34.Ванна длительной пастеризации.

35.Танк универсальный ТУМ-1200.

36.Автоматизированные пластинчатые пастеризационно-охладительных установки: 
37.Принципиальная технологическая схема работы установки ОПЛ-Ю 

38.Аксонометрическая схема установки ОПЯ для производства мороженого 39.Аксонометрическая схема установки ОПЛ-5 для производства кисломолочных продуктов и сыра

40.Аксонометрическая схема установкиА1—ОПЖ для стерилизации молока

41.Технологическая схема трубчатой пастеризационной установки, 
42.Общий вид пастеризатора Т1-ОУТ

43.Схема вакуум- пастеризационной установки

44.Заквасочник приводной АПЗ-ЗОО М

45.Сливкосозревательная ванна ВСГМ (разрез кинематическая схема привода)
 46.Маслоизготовитель периодического действия ММ-2000 (общий вид и кинематическая схема привода)

47.Поточно-механизированная линия производства сливочного масла П8-ОЛУ производительностью 700-800 кг/ч (комплект плакатов) 
48.Линия производства масла П8-ОЛФ (комплект плакатов)

49.Линия производства масла А1-ОЛО-1 методом непрерывного сбивания (комплект плакатов)

50.Сыродельная ванна В2-ОСВ-Ю (разрез, кинематическая схема привода, пневматическая схема)

51.Сыроизготовитель СПД-5 (разрез и кинематическая схема привода)

52.ыродельная ванна ВКШ-5 (Венгрия) (кинематическая схема привода)

53.Формовочный аппарат УкрНИИ Я5-ОФИ на 500 и 1000 кг 
54.Туннельный пресс Я7-ОПЭ (общий вид ипневматическая схема)

55.Вертикальный пневматический пресс Е8-ОПГ (общий вид и пневматическая схема)
57.Баропресс Я7-ОБП1 
58Сыромоечная машина РЗ-МСЩ 
59.Контейнер для посолки сыра 
60.Контейнер для созревания сыра


61. Парафинер ПС-300 (общий вид и кинематическая схема привода) 62.Парафинер карусельного типа (разрез и пневматическая схема) 
63.Линия упаковки сыра в пленку

64.Комплект оборудования для производства плавленого сыра: машина для снятия парафина (разрез), сырорезка (разрез), волчок (общий вид, разрез); 65.Котел - плавите ль Б6-ОПЕ (общий вид, разрез; кинематическая схема привода) 
66.Агрегат для измельчения и плавления сырной массы (комплект схем) 67.Пресс-тележка для творога

68.Творогоизготовитель емкостью 4000 л с прессующими ваннами конструкции ВНИИМС

69.Установка 209-ОТД-1 для прессования и охлаждения творога в мешочках (общий вид и кинематическая схема привода)

70.Охладитель непрерывного действия ОТД (разрез и кинематическая схема привода)

71.Охладитель для творога системы  Д5-ОТЕ (общий вид и кинематическая схема привода)

72.Вальцовка ОПТ-1200А для творога (общий вид и кинематическая схема привода) 
73.Схема производства творога раздельным способом

74.Линия Я9-ОПТ-2,5 производства творога (аксонометрическая схема), коагулятор

(общий вид и продольный разрез)

75.Схема производства молочного сахара-сырца

76.Схема производства рафинированного молочного сахара

77.Танк-ванна для отваривания сывороточных белков

78.Ванна с дисковой мешалкой для кристаллизации молочного сахара (разрез и кинематическая схема)

79.Ванна с трубчатой мешалкой для кристаллизации молочного сахара

80.Центрифуга ТН-800 (разрез)

81.Центрифуга НОГШ (разрез)

82.Схема УФ установки А1-ОУС

83.Схема УФ установки А1-ОУП

84.Схема УФ установки А1-ОУВ

85.Фильтрующие элементы и модули УФ- установка А1-ОУС и А1-ОУВ 86.Однокорпусная вакуум-выпарная установка с термокомпрессией вторичного пара фирмы «Виганд» (схематический разрез)

87.Двухкорпусная вакуум-выпарная установка с термокомпресором 88.Трехкорпусная вакуум-выпарная установка с падающей пленкой 89.Вертикальный вакуум - кристаллизатор охладитель 
90.Схема производства сгущенного молока сахаром
91. Вакуум-кристаллизатор непрерывного действия (схема) 
92.хемы инжектора, пароструйных насосов, конденсатоотводчиков (разрезы) 93.Вальцовая сушилка (общий вид и кинематическая схема привода) 94.Дисковая распылительная сушилка РСА-500 (ЧССР) Сушильная установка

95.Ленточная сушилка

96.Сушилка барабанная для молочного сахара

97.хема сублимационной сушилки

98.i-d диаграмма для влажного воздуха (график)

99.Установка для получения быстрорастворимого сухого молока

100.Дисковая распылительная сушилка А1-ОРЧ

101.Фризер Б6-ОФШ (схематические разрезы)
 102
Фризер ОФИ непрерывного действия (разрез; технологическая, кинематическая и аммиачная схемы)


103
Эскимогенизатор ОГЭ карусельного типа

104
Флягомоечная машина ФММ-360М карусельного типа


105
Флягомоечная машина ОФТ туннельного типа

106
Бутылкомоечная машина АММ (разрез)

107
Ящикомоечная машина ОЯ2М

108
Стерилизатор трубопроводов для молока и арматуры

109
Установка П-548 для безразборной мойки пластинчатых теплообменных
аппаратов


110
Аксонометрическая схема линии Б2-ОЛУ

111
Разливочно-упаковочный автомат (общий вид, кинематическая схема привода)

112
Автомат АП-1-Н для розлива молока в бумажные пакеты (серия плакатов)

113Автомат М6-ОРЗ-Е для розлива молока в полиэтиленовые пакеты

114
Автомат М6-ОРБ для фасовки сметаны

115Автомат APT для фасовки творожных сырков

116
Автомат М6-ОРУ для фасовки плавленого сыра

117
Машина В2-ОРМ для розлива молока во фляги (100 Фляг/Ч)

118
Машина МРМФ-15 для розлива молока во фляги производительностью 15 т/ч
1(общий вид и кинематическая схема привода)

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники:

 1.
Бредихин С.А., Космодемьянский Ю.В., Юрин В.Н., технология и техника переработки молока, М., Колос, 2010

2.
Голубева Л.В., Пономарев А.Н., Современные технологии и оборудование для производства питьевого молока, М., ДеЛи Принт, 2004

3.
Супрунова Е.А., Технологическое оборудование предприятий молочной промышленности: Учебное пособие, М., 2007

Дополнительные источники:
1.
Данзанов В.Д. Технологическое оборудование предприятий молочной промышленности: Лабораторный практикум, Улан-Уде, Издательство ВСГТУ, 2007

2.
Кузнецов В.В., Шиллер Г.Г., Технологическое оборудование предприятий молочной промышленности: Справочник, часть 1, Пищевая промышленность, 2008

3.
Макарова Е.В., Технологическое оборудование отрасли: Учебное пособие, М., 2007

4.
Машины и оборудования для переработки молока: Кат. - М.: ФГНУ «Росинформагротех»,2006.- 348с.

5.
Номенклатурный справочник. Оборудование технологическое для молочной промышленности серийно изготавливаемое и вновь осваиваемое предприятиями.

6.
Научно-технический и производственный журнал «Молочная промышленность». – М.: Пищевая промышленность.
7.Антипов С.Г. и др. Машины и аппараты пищевых производств, М, Высшая школа, 2001, 1380с.

8. Шиллер Г.Г., Шнейдер Б.Г. и др. Оборудование для переработки сыворотки и производства сыра, М, Агропромиздат,

Интернет – ресурсы:

1.
www.moloprom.ru

2.
 www.vniims.yaroslavl.ru

3.
 www.milkbranch.ru

4.
www.molochnik.3dn.ru

5.
www.dairynews.ru
4. Контроль и оценка результатов освоения УЧЕБНОЙ Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований
	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	1
	2

	Умения: 
	

	Чтение кинематических схем
	защита лабораторных работ

	определение технических возможностей оборудования
	оценка результатов практических занятий, внеаудиторная самостоятельная работа

	выбор технологических режимов работы оборудования
	оценка результатов практических занятий, внеаудиторная самостоятельная работа

	проведение исследований в работе оборудования
	защита лабораторных работ, экспертная оценка результатов практических занятий

	расчет параметров работы оборудования
	защита лабораторных работ

	Знания:
	

	Назначение и технические характеристики технологического оборудования
	внеаудиторная самостоятельная работа, тестирование

	Устройство и принцип работы технологического оборудования
	внеаудиторная самостоятельная работа, тестирование 

	Технологические возможности промышленного оборудования
	внеаудиторная самостоятельная работа, тестирование

	Нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации
	защита лабораторных работ, внеаудиторная самостоятельная работа

	классификация промышленного оборудования, их области применения
	внеаудиторная самостоятельная работа, тестирование


Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего контроля производится в соответствии с универсальной шкалой (таблица). 

	Процент результативности (правильных ответов)
	Качественная оценка индивидуальных образовательных достижений

	
	балл (отметка)
	вербальный аналог

	90 ÷ 100
	5
	отлично

	70 ÷ 79
	4
	хорошо

	60 ÷ 69
	3
	удовлетворительно

	менее 60
	2
	неудовлетворительно
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