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паспорт РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ ОСНОВЫ БУХГАЛТЕРСКОГО УЧЁТА И КАЛЬКУЛЯЦИЯ
1.1. Область применения рабочей программы


Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной общеобразовательной программы в соответствии с федеральным государственным образовательным стандартом (далее – ФГОС) по специальности среднего профессионального образования (далее – СПО) 19.02.10 Технология продукции общественного питания базовой подготовки, входящей  в состав укрупнённой группы специальностей 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии.


Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовки работников в области технологии приготовления пищи и калькуляции.

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 

учебная дисциплина «Основы бухгалтерского учёта и калькуляция» является общепрофессиональной дисциплиной профессионального цикла.

1.3. Цели и задачи учебной дисциплины, требования к результатам освоения дисциплины:

          
Целью изучения дисциплины является усвоение теоретических знаний в области характеристики бухгалтерского учета, его предмета и метода, системы счетов бухгалтерского учёта, учёта товарно-материальных ценностей, калькуляции продажных цен на продукцию общепита, учёта денежных средств, расчётных и кредитных операций, расчётов по оплате труда, определения результатов хозяйственной деятельности и бухгалтерской отчётности.

Изучение дисциплины должно способствовать формирование профессионального мышления, предприимчивости, ответственности, умению анализировать ситуацию и принимать оптимальное решение, прогнозировать финансовые результаты хозяйственной деятельности.


В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 


- использовать данные бухгалтерского учёта для планирования и контроля за результатами хозяйственной деятельности;


- калькулировать продажную стоимость составлять первичные документы и требования на получение продуктов из кладовых;


- составлять отчёты и акты реализаций изделий кухни;


- участвовать в инвентаризации имущества и обязательств организации;

должен знать: 


- нормативное регулирование бухгалтерского учёта и отчётности;


- методологические основы бухгалтерского учёта, его счета и двойную запись;


- бухгалтерскую отчётность;


- правила определения продажных цен и методику калькуляции;


- сборник рецептур блюд и кулинарных изделий.

1.4. Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:

максимальная нагрузка обучающегося – 96  часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 64 часа;

самостоятельной работы обучающегося – 32 часов.

2. СТРУКТУРА и содержание учебной дисциплины
2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы

	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	96

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	64

	в том числе:
	

	                           лабораторные занятия
	

	                            практические занятия
	32

	                            контрольные работы
	

	                            курсовая работа
	

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	32

	Итоговая аттестация в форме
	дз


2.2. Содержание обучения учебной дисциплины 

	Наименование разделов учебной дисциплины и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) 
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 
Теоретические основы бухгалтерского учёта 

	
	12
	

	Тема 1.1. 

Общая характеристика бухгалтерского учёта
	Содержание 
	2
	

	
	1. 
	Понятие о хозяйственном учёте, требования, предъявляемые к учёту, пользователи информации бухгалтерского учёта. Предмет и метод бухгалтерского учёта; Объекты учёта; Элементы метода бухгалтерского учёта. Система нормативного регулирования бухгалтерского учёта в Российской Федерации.


	
	2

	
	
	Самостоятельная работа

Изучение Федерального закона «О бухгалтерском учёте» ПБУ 1/98 «Учётная политика организации».
	6
	3

	Тема 1.2. 
Бухгалтерский баланс и система счетов бухгалтер-ского учёта
	Содержание 
	6
	

	
	1.
	Имущество организации, классификация, источники образования. Бухгалтерский баланс, назначение и структура, влияние хозяйственных операций на баланс. Счета бухгалтерского учёта, их содержание и строение. План счетов бухгалтерского учёта. Двойная запись, её сущность.
	2
	2

	
	Практические занятия 
	4
	

	
	1.
	Составление бухгалтерского баланса.
	
	2



	
	2.
	Запись хозяйственных операций на счетах бухгалтерского учёта и составление оборотных ведомостей.


	
	

	
	
	Самостоятельная работа

Составление схемы классификации имущества организации. Решение задач на составление бухгалтерского баланса, на запись хозяйственных операций по счета и на составление оборотной ведомости.
	4
	

	Тема 1.3. 
Документация и инвента-ризация
	Содержание 
	4
	

	
	1.
	Понятие документа, назначение и классификация.
	2
	2

	
	2.
	Требования к оформлению документов. Понятие документооборота и правила хранения документов.
	
	

	
	3.
	Инвентаризация, как элемент метода бухгалтерского учёта. Общие правила проведения инвентаризации.
	
	

	
	Практические занятия

	2
	

	
	1.


	Составление первичных документов и исправление ошибок в документах.
	
	2

	Раздел 2 
Бухгалтерский учёт в организациях обществен-ного питания 

	
	52
	

	Тема 2.1. 

Ценообразование в общепите
	Содержание 
	16
	

	
	1. 
	Понятие цены. Виды цен, торговая наценка, её назначение и порядок установления. Формирование свободных розничных цен. План-меню, его содержание и назначение. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, его назначение и использование. Калькуляция продажных цен, определение цен на товары реализуемые через буфеты, магазины кулинарии, мелкорозничную сеть.


	6
	2

	
	Практические занятия
	10
	

	
	1.
	Определение норм вложения сырья различных кондиций и взаимозаменяемость продуктов.
	
	2

	
	2.
	Калькуляция свободных розничных цен на холодные закуски, первые, вторые, третьи блюда.
	
	

	Тема 2.2. 

Учёт сырья, товаров и тары в кладовых.
	Содержание 
	8
	

	
	1. 
	Сущность полной материальной ответственности, её документальное оформление. Оформление доверенностей, контроль за их использованием. Источники поступления продуктов, товаров, тары и их документальное оформление. Отпуск продуктов из кладовой на кухню, в буфет, и мелкорозничную сеть. Отчётность материально-ответственных лиц по товарам и таре. Товарные потери, их документальное оформление. Порядок проведения инвентаризации в кладовой.


	4
	2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1.
	Оформление доверенностей, счетов фактур, актов на расхождения, накладных на отпуск продуктов из кладовой на кухню.
	
	2

	
	2.
	Составление товарных отчётов. Составление инвентаризационной описи.


	
	

	
	
	Самостоятельная работа

Ознакомиться с положением о индивидуальной и бригадной формах материальной ответственности.
	6
	

	Тема 2.3. 

Учёт сырья на производ-стве и реализация готовой продукции.
	Содержание 
	8
	

	
	1. 
	Состав товарооборота общепита. Учётные цены производства. Документальное оформление реализации готовой продукции производства. Отчётность о реализации изделий кухни. Порядок оформления дневных заборных листов. Порядок составления отчёта о движении продуктов и тары на производстве.


	4
	2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1.
	Составление расчета потребного количества сырья на день по плану-меню.
	
	2

	
	2.
	Составление первичных документов на операции производства и составление отчёта кухни. 


	
	

	
	
	Самостоятельная работа

Ознакомление с учётом на предприятиях с цеховым делением.
	6
	

	Тема 2.4. 

Учёт расчётов с персоналом по оплате труда.
	Содержание 
	8
	

	
	1. 
	Порядок оплаты труда. Оплата пособий по временной нетрудоспособности, за дни очередного отпуска. Удержания из заработной платы. Документальное оформление начисления и выплаты заработной платы. Понятие депонированной заработной платы.
	4
	2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1.
	Составление расчета заработной платы за отработанное время, пособий по временной нетрудоспособности.
	
	2

	
	2.
	Составление расчётно-платёжной ведомости и удержания из заработной платы. 
	
	

	
	
	Самостоятельная работа

Ознакомление с формами оплаты труда, нормативными документами, регулирующими вопросы оплаты труда. Решение задач на расчёт заработной платы различным категориям работников.


	4
	

	Тема 2.5. 

Учёт денежных средств, текущих обязательств и расчётов.
	Содержание 
	6
	

	
	1. 
	Документальное оформление ведения кассовых операций. Порядок открытия расчётного счёта. Безналичные расчёты РФ. Учёт расчётов с поставщиками, с покупателями и заказчиками, с подотчётными лицами, с разными дебиторами и кредиторами.
	4
	2

	
	Практические занятия
	2
	

	
	1.
	Составление приходных и расходных кассовых ордеров и отчёта кассира.
	
	2

	
	
	Самостоятельная работа

Изучение инструкции «Порядок ведения кассовых операций в РФ» и Положения о безналичных расчетах в РФ.

	5
	

	Тема 2.6. 

Учёт доходов, расходов и финансовых результатов.
	Содержание 
	4
	

	
	1. 
	Понятие, структура и порядок формирования финансового результата хозяйственной деятельности предприятия питания. Учёт финансового результата от реализации продукции собственного производства. Расчёт реализованных торговых надбавок, наценок. Издержки обращения. Классификация издержек обращения. Учёт финансовых результатов от прочей реализации, операционных доходов и расходов и др.
	2
	2

	
	Практические занятия
	2
	

	
	1.
	Решение задач на определение финансового результата хозяйственной деятельности. 
	
	2

	
	
	Самостоятельная работа

Ознакомиться с методическими рекомендациями по бухгалтерскому учёту затрат, включаемых в издержки обращения на предприятиях питания.
	2
	

	Тема 2.7. 

Бухгалтерская отчётность.
	Содержание 
	2
	

	
	1. 
	Виды и назначение бухгалтерской отчётности. Состав отчётности и принципы её составления.
	2
	2

	
	
	Самостоятельная работа

Изучение состава и форм бухгалтерской отчётности.
	2
	3

	ИТОГО:
	
	
	99
	


3. условия реализации учебной дисциплины
3.1.  Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация учебной дисциплины предполагает наличие учебного кабинета «Бухгалтерский учет, налогообложение и аудит».

Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета «Бухгалтерский учет, налогообложение и аудит»: комплект бланков  документов по учету численности работников, отработанного времени и выработки; комплект бланков  документов по инвентаризации имущества и обязательств организации; комплект учебно-методической документации; наглядные пособия.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Нормативные документы

Налоговый кодекс Российской Федерации

Трудовой кодекс Российской Федерации

Федеральный закон «О бухгалтерском учете» от 21.11.1996 г. № 129 – ФЗ.

Положение по ведению бухгалтерского учета и бухгалтерской отчетности в Российской Федерации, утвержденное Приказом Минфина России от 29.07.1998 г. № 34н.

Положение по бухгалтерскому учету "Бухгалтерская отчетность организации" ПБУ 4/99. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 6 июля 1999 г. № 43 н.

Положение по бухгалтерскому учету "Учет материально-производственных запасов" ПБУ 5/01. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 09.06. 2001 г. № 44н.

Положение по бухгалтерскому учету "Учет основных средств" ПБУ 6/01. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 30. 03. 2001 г. № 26н.

Положение по бухгалтерскому учету "Доходы организации" ПБУ 9/99, Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 06. 05. 1999 г. № 32н.

Положение по бухгалтерскому учету "Расходы организации" ПБУ 10/99. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 06. 05. 1999 г. № 33н.

Положение по бухгалтерскому учету "Учет государственной помощи" ПБУ 13/2000. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 16. 10. 2000 г. № 92н.

Положение по бухгалтерскому учету "Учет нематериальных активов" ПБУ 14/2007. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 27.12. 2007 г. № 153н.

Положение по бухгалтерскому учету "Учет расходов по займам и кредитам" ПБУ 15/2008. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 06.10. 2008 г. № 107н.

Положение по бухгалтерскому учету "Изменения оценочных значений" ПБУ 21/2008. Утверждено приказом Министерства финансов Российской Федерации от 06.10. 2008 г. № 106н.

Методические указания по инвентаризации имущества и финансовых обязательств, утвержденные  Приказом Минфина России от 13.06.1995 г.     № 49.

Положение о порядке проведения инвентаризации имущества налогоплательщиков при налоговой проверке, утвержденное приказом Минфина РФ и МНС РФ от 10.03.1999 г. №№20н, ГБ-3-04/39.

2. Учебники:

Брыкова Н.В. Учет основных средств и нематериальных активов.- ОИЦ «Академия», 2010.

Брыкова Н.В. Учет основных хозяйственных процессов – снабжения, производства и реализации.- ОИЦ «Академия», 2007.

Брыкова Н.В. Учет денежных средств и финансовых вложений.- ОИЦ «Академия», 2007.

Дополнительные источники:

1. Учебники и учебные пособия:

Бухгалтерский учет: учебник / Под ред. Бабаева Ю.А. - М.: Велби, Проспект, 2007.- 392 с.

Бухгалтерский учет для ссузов: учебник / Соавт. Кириллова Н.А., Богаченко В.М.. - 2-е изд., перераб. и доп. - М.: Велби, Проспект, 2008.- 464 с.

Кондраков Н.П.     Бухгалтерский учет: учеб. пособие. - 5-е изд., перераб. и доп. - М.: Инфра-М, 2008.- 717 с.

2. Отечественные журналы:

«Бухгалтерский учет»,«Главбух»

     3. Справочно-правовые системы Гарант, Консультант-Плюс.
4 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий.
	Результаты обучения 

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения

	В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

- использовать данные бухгалтерского учета для планирования и контроля над результатами хозяйственной деятельности;

- калькулировать продажную стоимость, составлять первичные документы и требования на получение продуктов из кладовых;

- составлять отчеты и акты реализации изделий кухни;

- участвовать в инвентаризации имущества и обязательств организации;

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

- нормативное регулирование бухгалтерского учета и отчетности;

- методологические основы бухгалтерского учета, его счета и двойную запись;

- бухгалтерскую отчетность;

- правила определения продажных цен и методику калькуляции;

- правила пользования сборником рецептур блюд и кулинарных изделий; 
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося  в процессе освоения учебной дисциплины.
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